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DECRETO N? 682, DE 14 DE SETEMBRO DE 2020.

O Prefeito Municipal de Mariana, Minas Gerais, no uso de suas atribuigoes legais,

DECRETA:

Art. 12 - Fica exonerada, a pedido, Ana Lucia Horta Vitoria do cargo comissionado de
Subsecretaria do Sistema Sanitario de Saude Publica, a partir de 16 de setembro de 2020, nos
termos da Lei Complementar Municipal n® 177/2018.

Art. 22 - Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagao.

Art. 32 - Revogam-se as disposicoes em contréario.
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Duarte Eustaquio Goncalves Junior

Prefeito Municipal

DECRETO N2 683, DE 15 DE SETEMBRO DE 2020.

O Prefeito Municipal de Mariana, Minas Gerais, no uso de suas atribuicoes legais,

DECRETA:

Art. 12 - Fica exonerado Renato Murcella Alves do cargo comissionado de Assessor IV, a partir de
15 de setembro de 2020, passando a exercer o cargo de Assessor V, a partir de 16 de setembro de
2020, nos termos da Lei Complementar Municipal n? 177/2018.

Art. 22 - Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagao.

Art. 32 - Revogam-se as disposi¢des em contrario.

Duarte Eustaquio Gongalves Junior

Prefeito Municipal
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Legislacao: Decretos

Legislacao: Decretos

DECRETO N?2 10.142, DE 13 DE JULHO DE 2020.

“Regulamenta o Servigo de Inspecdo Municipal (SIM) criado pela Lei
Municipal n® 3.330/2020”.

O Prefeito do Municipio de Mariana, no uso das atribuicoes que lhe confere o art. 92,
inciso VII, da Lei Organica Municipal, e

CONSIDERANDO a edi¢ao da Lei Municipal n® 3.330/2020 que criou o Servigo de Inspecao
Municipal (SIM) e os procedimentos de inspecdo sanitaria em estabelecimentos que produzam
produtos de origem animal no Municipio de Mariana;

CONSIDERANDO a necessidade de regulamentac¢do dos procedimentos operacionais e técnicos do
Servico de Inspegao Municipal (SIM);

CONSIDERANDO que os afazeres a serem desenvolvidos pelo Servigo de Inspe¢cdao Municipal (SIM)
possibilitardao aos produtores a regularizagao de sua atividade, permitindo, inclusive, perspectivas
para abertura de novos mercados,

DECRETA:

CAPITULO I

Das Disposicoes Preliminares

Art. 12. O presente Decreto regulamenta as normas a serem aplicadas, em todo o territorio do
Municipio de Mariana, em relagao a prévia inspecao e fiscalizacdao agroindustrial e sanitaria de
produtos de origem animal.
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§ 12. A inspecao a que se refere o presente artigo abrange, sob o ponto de vista industrial e
sanitario, a inspecdo “ante” e “post-mortem” dos animais, o recebimento, a manipulagao, o
beneficiamento, a transformacao, a elaboracao, o preparo, a conservagao, o acondicionamento, a
embalagem, o depdsito, a armazenagem, a rotulagem, o transito e consumo de quaisquer produtos e
subprodutos de origem animal, adicionados ou nao, destinados ou nao a alimentagao humana.

§ 22, A inspecao abrange também as matérias-primas, ingredientes, aditivos e coadjuvantes de
tecnologia e demais substancias que, por ventura, possam ser utilizadas no estabelecimento de
produtos de origem animal.

Art. 22, Para efeito deste Decreto considera-se:

I - Inspecao e fiscalizacao: os atos de examinar, sob o ponto de vista industrial e sanitario, a
higiene dos manipuladores, do estabelecimento, das instalacdes e equipamentos, as condicoes
higiénico-sanitarias e os padroes fisico-quimicos e microbiolégicos no recebimento, obtengao e
depdsito de matéria-prima e ingredientes, assim como durante as fases de elaboragao,
acondicionamento, recondicionamento, armazenagem e transporte de produtos alimenticios;

IT - Registro: o conjunto de procedimentos técnicos e administrativos de avaliagao das
caracteristicas industriais, tecnoldgicas e sanitarias de producao, dos produtos, dos processos
produtivos e dos estabelecimentos para habilitar a producao, a distribuicao e a comercializagao de
produtos alimenticios observando a legislagao vigente;

III - Matéria-prima: toda substancia de origem animal, em estado bruto, que para ser utilizada
como alimento precise sofrer tratamento e/ou transformacao de natureza fisica, quimica ou
bioldgica;

IV - Ingrediente: é qualquer substancia, incluidos os aditivos alimentares, empregada na fabricacao
ou preparacgao de um alimento e que permanece no produto final, ainda que de forma modificada;

V - Analise fiscal: ato fiscal no qual é realizada analise da agua, matérias-primas, ingredientes ou
produtos alimenticios coletados pela autoridade fiscalizadora competente no intuito de verificar a
sua conformidade de acordo com legislagoes especificas e os dispositivos deste regulamento;

VI - Suspensao das atividades: medida administrativa na qual Servigco de Inspecao Municipal
(SIM) suspende as atividades desenvolvidas, no todo ou em parte, durante o procedimento
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fiscalizatério de empresas, por periodo certo e determinado;

VII - Interdicao: medida administrativa, de carater cautelar, que visa a paralisacao de toda e
qualquer atividade desenvolvida, podendo ser recolhidos as matérias-primas, produtos alimenticios,
subprodutos, ingredientes, rétulos, embalagens, equipamentos e utensilios;

VIII - Apreensao: consiste na apreensao das matérias-primas, produtos alimenticios, subprodutos,
ingredientes, rétulos, embalagens, equipamentos e utensilios que se encontrem em desacordo com a
legislagao, com este Decreto e outras normas técnicas relacionadas, dando-lhes a destinacao cabivel;

IX - Inutilizagao: medida administrativa de inutilizagcdo dos produtos alimenticios, matérias-primas
e ingredientes que nao sejam aptos para o consumo;

X - Rotulagem: é toda inscrigao, legenda, imagem ou toda matéria descritiva ou grafica, escrita,
impressa, estampada, gravada, gravada em relevo ou litografada ou colada sobre a embalagem do
alimento;

XI - Embalagem: é o recipiente, o pacote, o invélucro ou a embalagem destinada a garantir a
conservacgao e facilitar no transporte e manuseio dos alimentos;

XII - Memorial Descritivo: documento que descreve detalhadamente, conforme o caso, as
instalacoes, os equipamentos, os procedimentos, os processos ou produtos de origem animal.

CAPITULO II

Da Competéncia da Inspecao e Fiscalizacao

Art. 32. A inspecao e a fiscalizagao dos estabelecimentos indicados na Lei Municipal n? 3.330/2020
sdo privativas do Servigo de Inspecdao Municipal (SIM), vinculado a Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Rural, sempre que se tratar de produtos de origem animal destinados ao comércio
intramunicipal.

Art. 42, Os integrantes do Servico de Inspecao Municipal (SIM), quando em servigo de inspegao e
fiscalizagao industrial e sanitdria, terdo livre acesso em qualquer dia ou hora, em qualquer
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estabelecimento em funcionamento, que industrialize, comercialize, manipule, entreposte,
armazene, transporte, despache ou preste servigos referentes aos produtos de origem animal.

Art. 52. Os integrantes do Servigo de Inspecao Municipal (SIM) deverdo portar nos atos de inspegao
e fiscalizacao o documento de identificagao pessoal e a carteira funcional fornecida pela Secretaria
Municipal de Desenvolvimento Rural na qual constarao o nome do 6rgao fiscalizador, o nimero de
ordem, nome completo, cargo, cargo, data de expedicao e fotografia.

Paragrafo unico. Os integrantes a que se refere o presente artigo, no exercicio de suas fungoes,
ficam obrigados a exibir a carteira funcional em local visivel.

Art. 62. A Secretaria Municipal de Desenvolvimento Rural poderé estabelecer parcerias e
cooperacao técnica com outros Municipios, Estados e a Unido, podendo ainda participar de
consodrcios entre pessoas juridicas de direito publico para facilitar o desenvolvimento de atividades e
para a execucao do Servico de Inspecao Sanitdria (SIM) em conjunto com outros érgaos publicos,
bem como poderao solicitar a adesdo ao Sistema Unificado de Atencao a Sanidade Agropecudria
(SUASA).

Art. 72. Compete ao Servigo de Inspecao Municipal (SIM):

I - promover a preservacao da saude humana e do meio ambiente de modo a ndo criar obstaculos
para a instalagao e legalizagao da agroindustria rural de pequeno porte;

IT - focar a sua atuagao na implementagao e na manutenc¢ao da qualidade sanitdria dos produtos
finais;

IIT - estimular o processo educativo permanente e continuado para todos os atores da cadeia
produtiva, estabelecendo a democratizacao do servigo e assegurando a maxima participacao de
governo, da Sociedade Civil, de agroindustrias, dos consumidores e das comunidades técnica e
cientifica nos sistemas de inspecao;

IV - executar a inspecdo sanitaria de matéria-prima, da industrializacao, beneficiamento,
embalagem, distribuicdo e a comercializagao dos produtos de origem animal mediante exercicio do
poder de policia;

V - notificar os produtores e/ou comerciantes que produzirem e/ou comercializarem produtos que
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nao atendam os requisitos constantes neste regramento;

VI - lavrar e instruir os respectivos Autos de Infracao;

VII - solicitar apoio ao Poder Judiciario e a Policia Militar, quando necessario, para o cumprimento
das obrigacoes dispostas na Lei Municipal n?. 3.330/2020 e no presente Decreto;

VIII - apreender produtos que estejam em desacordo com as normas insculpidas na Lei Municipal n®.
3.330/2020 e no presente Decreto;

IX - suspender, interditar ou embargar estabelecimentos de producgdo ou comércio de produtos de
origem animal, assim como cassar os respectivos registros, na hipdtese de atuagao fora dos limites
desta Lei;

X - realizar agoes de combate a producgao e ao comércio clandestinos de produtos de origem animal;

XI - fiscalizar o transporte de produtos de origem animal in natura, industrializados e/ou
beneficiados destinados ao comércio;

XII - realizar outras atividades relacionadas a inspecao e a fiscalizagao sanitdria de produtos de
origem animal indicados em leis estaduais e federais, ainda que nao expressos no corpo da Lei
Municipal n2. 3.330/2020.

Art. 82. A inspecao de estabelecimento sera executada de forma permanente ou periddica.

§ 12. A inspecao permanente sera obrigatoriamente realizada nos estabelecimentos durante o abate
das diferentes espécies de animais.

I - Entende-se por espécies de animais para abate aqueles domesticados para fins de produgao e,
ainda, silvestres e exdticos aqueles criados em cativeiros ou provenientes de areas de reserva legal e
de manejo sustentavel.
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§ 22, Nas demais hipoteses previstas na Lei Municipal n®. 3.330/2020, a inspecao sera executada
periodicamente.

I - Os estabelecimentos com previsdo de inspec¢do periddica terao a frequéncia de visita estabelecida
em regulamentos e portarias complementares expedidas pela Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Rural de modo a considerar o risco dos diferentes produtos e meios produtivos
envolvidos, o resultado da avaliagao dos controles dos processos de producao e do desempenho de
cada estabelecimento em fungao da implementagao dos programas de autocontrole.

§ 32, A inspecgao sanitdria se dara:

I - Nos estabelecimentos que recebem animais, matérias-primas, produtos, subprodutos e seus
derivados, de origem animal para beneficiamento ou industrializacao;

IT - Nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas de origem animal para identificar as
causas de eventuais problemas sanitarios apurados nos insumos e/ou nos produtos existentes no
estabelecimento industrial.

Art. 92, Os afazeres a serem desenvolvidos pelo Servico de Inspecao Municipal (SIM) nao isentam o
estabelecimento ou o produtos de eventuais fiscalizagdes a serem promovidas por érgaos estaduais e
federais.

CAPITULO III

Da Classificacao dos Estabelecimentos

Art. 10. O Servigo de Inspegao Municipal (SIM) respeitara as especialidades dos diferentes tipos de
produtos e das diversas escalas de producao, incluindo a agroindustria rural de pequeno porte.

§ 12. Entende-se por estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte aquele sob propriedade
de agricultores familiares, de forma individual ou coletiva, localizado no meio rural, com area util
construida inferior a 250 m? (duzentos e cinquenta metros quadrados), destinado exclusivamente ao
processamento de produtos de origem animal, dispondo de instalacoes para abate e/ou
industrializacao de animais produtores de carnes.
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§ 292, Entende-se, ainda, como estabelecimento agroindustrial, o local onde a carne e seus derivados,
o pescado e seus derivados, o leite e seus derivados, o ovo e seus derivados, os produtos das abelhas
e seus derivados sao recebidos, manipulados, elaborados, transformados, preparados, conservados,
armazenados, depositados, acondicionados, embalados e rotulados, nao ultrapassando as seguintes
escalas de producao:

a. Estabelecimento de abate e industrializacdao de pequenos animais (coelhos, ras, aves e outros)
- aqueles destinados ao abate e industrializacao de produtos e subprodutos de pequenos
animais de importancia econémica, com produgao maxima de 05 (cinco) toneladas de carnes
por més;

a. Estabelecimentos de abate e industrializacao de médios (suinos, ovinos, caprinos) e grandes
animais (bovinos/bubalinos/equinos) - aqueles destinados ao abate e/ou industrializagao de
produtos e subprodutos de médios e grandes animais de importancia econémica, com
producado maxima de 08 (oito) toneladas de carnes por més;

a. Fébrica de produtos carneos - aqueles destinados a agroindustrializagao de produtos e
subprodutos carneos em embutidos, defumados e salgados, com produgao maxima de 05
(cinco) toneladas de carnes por meés;

a. Estabelecimento de abate e industrializacdo de pescado - enquadram-se os estabelecimentos
destinados ao abate e/ou industrializacdo de produtos e subprodutos de peixes, moluscos,
anfibios e crustaceos, com produgao maxima de 04 (quatro) toneladas de carnes por meés;

a. Estabelecimento de ovos - destinado a recepcao e acondicionamento de ovos, com producgao
maxima de 5.000 (cinco mil) ddzias por mes;

a. Unidade de extracdo e beneficiamento do produto das abelhas - destinado a recepgao e
industrializagao de produtos das abelhas, com produ¢dao méaxima de 30 (trinta) toneladas por
ano;

a. Estabelecimentos industriais de leite e derivados: enquadram-se todos os tipos de
estabelecimentos de industrializagao de leite e derivados, previstos na Lei Municipal n®
3.330/2020 e no presente Decreto, destinados a recepgao, pasteurizagao, industrializacao,
processamento e elaboracao de queijo, iogurte e outros derivados de leite, com processamento
maximo de 30.000 (trinta mil) litros de leite por més.
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Art. 11. Os estabelecimentos de carnes e derivados sao classificados em:

I - Matadouro-Frigorifico;

IT - Fabrica de produtos carneos;

IIT - Entreposto de carnes.

§ 12. Entende-se por Matadouro-Frigorifico o estabelecimento dotado de instalagoes, equipamentos
e utensilios adequados para o abate, manipulacdo, elaboragao, acondicionamento e conservacgao das
espécies de agcougue, aves domésticas e animais silvestres e exoticos sob variadas formas, dispondo
de frio industrial e podendo ou nao dispor de instalagoes para aproveitamento de subprodutos nao
comestiveis.

§ 22, Entende-se por Fabrica de Produtos Carneos o estabelecimento dotado de instalagoes,
equipamentos e utensilios adequados para recebimento, manipulagao, elaboragao, acondicionamento
e conservacao de produtos carneos para fins de industrializacdao com modifica¢dao de sua natureza e
sabor, das diferentes espécies de abate, aves domésticas, animais silvestres e exdticos e, em todos
0s casos, seja dotado de instalagoes de frio industrial, podendo ou nao dispor de instalagoes para
aproveitamento de produtos ndao comestiveis.

§ 32. Entende-se por Entreposto de Carnes o estabelecimento dotado de instalagoes, equipamentos e
utensilios adequados para recebimento, desossa, acondicionamento, conservagao pelo frio e
distribuicao de carnes e derivados das diversas espécies de abate, aves domésticas, animais exoticos
e silvestres e, em todos os casos, seja dotado de instalacoes de frio industrial, podendo ou nao dispor
de instalagoes para industrializagdo de produtos comestiveis e aproveitamento de produtos nao
comestiveis.

§ 492, A edificagao dos estabelecimentos devera observar as normas construtivas e sanitarias
dispostas nas legislacoes municipal, estadual e federal sob pena de ndao concessao de autorizagao
para desenvolvimento da atividade.

Art. 12. Os estabelecimentos de pescado sao classificados em:

10
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I - Entreposto de pescado e derivados;

IT - Fabrica de produtos de pescado.

§ 12. Entende-se por Entreposto de Pescado e Derivados o estabelecimento dotado de dependéncias,
instalagoes e equipamentos adequados ao recebimento, lavagem, manipulacgao, fracionamento,
acondicionamento, frigorificacao, estocagem, distribuicdo ou comercializacao do pescado e
derivados, dispondo ou nao de instalagdes para o aproveitamento de produtos nao comestiveis.

§ 22, Entende-se por Fabrica de Produtos de Pescado, o estabelecimento dotado de dependéncias,
instalagoes e equipamentos adequados, dependendo do tipo de produto a ser elaborado, para
recepcao, lavagem, preparacao, transformacao, acondicionamento, frigorificacao, conservacao,
armazenamento, distribuicao e comercializacao de produtos de pescado e seus derivados e dispondo
ou nao de instalagdes para o aproveitamento de produtos ndao comestiveis.

§ 32. A edificacdo dos estabelecimentos devera observar as normas construtivas e sanitarias
dispostas nas legislagcoes municipal, estadual e federal sob pena de ndo concessao de autorizagao
para desenvolvimento da atividade.

Art. 13. Os estabelecimentos de ovos sao classificados em:

I - Granja Avicola;

IT - Entreposto de Ovos;

I1I - Fabrica de Produtos de Ovos.

§ 12. Entende-se por granja avicola o estabelecimento destinado a produgao, classificacgao,
acondicionamento, identificacdo e expedicdo de ovos em natureza, oriundos da prépria granja,
podendo a classificacao ser facultativa quando tal atividade for realizada em Entreposto de ovos.

§ 22, Entende-se por Entreposto de ovos o estabelecimento destinado ao recebimento, classificacgao,
acondicionamento, identificacao e distribuicao de ovos em natureza, facultando-se a operacgao de
classificacdo para os ovos que chegam ao entreposto ja classificados, acondicionados e identificados.

11
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§ 32, Entende-se por Fabrica de Produtos de Ovos o estabelecimento destinado ao recebimento,
industrializacao, acondicionamento, identificacao e distribuicao de produtos de ovos.

§ 4°2. A edificacdo dos estabelecimentos devera observar as normas construtivas e sanitarias
dispostas nas legislacoes municipal, estadual e federal sob pena de ndo concessao de autorizagao
para desenvolvimento da atividade.

Art. 14. Os estabelecimentos de leite sao classificados em:

I - Posto de Refrigeracao;

IT - Granja Leiteira;

III - Usina de Beneficiamento;

IV - Fabrica de Laticinios;

§ 12. Entende-se por posto de refrigeracao: € o estabelecimento intermedidrio entre as fazendas
leiteiras e as usinas de beneficiamento ou fabricas de produtos lacteos, destinado ao recebimento,
selecao, pesagem, filtracao, clarificacao, refrigeracao e expedicao de leite a outros estabelecimentos
industriais;

§ 22, Entende-se por granja leiteira é o estabelecimento destinado a producao, pasteurizagao e
envase de leite Pasteurizado tipo A para o consumo humano, podendo, ainda, elaborar derivados
lacteos a partir de leite de sua prépria producao;

§ 32, Entende-se por usina de beneficiamento: é o estabelecimento que tem por finalidade principal
receber, pré-beneficiar, beneficiar e acondicionar o leite destinado ao consumo direto de acordo com
a legislacao especifica. Para a realizagao das atividades de recebimento, processamento, maturacao,
fracionamento ou estocagem de outros produtos lacteos, de fabricacdao propria ou nao, devera ser
dotada de instalacdes e equipamentos que satisfacam as exigéncias deste reqgulamento;

12
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§ 42. Entende-se por fabrica de produtos lacteos: é o estabelecimento destinado ao recebimento de
leite e derivados para o preparo de quaisquer produtos lacteos, com excecao do leite de consumo
direto. Permite-se que a fabrica de produtos lacteos fracione, mature e estoque produtos lacteos
oriundos de outros estabelecimentos com Inspecao Oficial, desde que dotada de instalagoes e
equipamentos que satisfacam as exigéncias deste reqgulamento.

§ 52. A edificacdo dos estabelecimentos devera observar as normas construtivas e sanitarias
dispostas nas legislagcoes municipal, estadual e federal sob pena de ndo concessao de autorizagao
para desenvolvimento da atividade.

Art. 15. Os estabelecimentos de produtos das abelhas sao classificados em:

I - Apiarios;

IT - Entrepostos de mel e cera de abelhas.

§ 12. Entende-se por Apiério o estabelecimento destinado a produgao, extragao, industrializacgao,
classificacao e estocagem do mel e seus derivados.

§ 22, Entende-se por Entreposto de Mel e Cera de abelhas o estabelecimento destinado ao
recebimento, classificacdo e industrializacao do mel, cera de abelhas e demais produtos apicolas.

§ 32, A edificacdo dos estabelecimentos devera observar as normas construtivas e sanitarias
dispostas nas legislacoes municipal, estadual e federal sob pena de nao concessao de autorizagao
para desenvolvimento da atividade.

CAPITULO IV

Do Registro do Estabelecimento

Art. 16. Satisfeitas as exigéncias fixadas na Lei Municipal n?. 3.330/2020, o Servico de Inspegao
Municipal (SIM) expedira o registro do interessado, emitindo-se o Certificado de Inspe¢ao Municipal
(CERINM).

13
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Art. 17. O Certificado de Inspecao Municipal (CERINM), conforme modelo constante no Anexo I da
Lei Municipal n? 3.330/2020 tera validade de 01 (um) ano a partir da data de sua emissao, podendo
ser renovado por iguais e sucessivos periodos, desde que a renovacao seja requerida com
antecedéncia minima de 120 (cento e vinte) dias do término de sua vigéncia.

§ 12. A concessao ou a renovagao do Certificado de Inspecao Municipal (CERINM) fica condicionada
a inspecgao prévia, ao cumprimento de requisitos técnicos pertinentes e a integral observacdo da
legislacao aplicavel a espécie.

§ 22, Serao inspecionados os ambientes internos e externos dos estabelecimentos, os produtos, as
instalacdes, as maquinas, os equipamentos e analisadas a regularidade das normas e das rotinas
técnicas adotadas.

§ 32, O Certificado de Inspegao Municipal (CERINM) podera, a qualquer tempo, ser suspenso,
cassado ou cancelado para a preservacao do interesse da saude publica, sendo assegurado ao titular
o direito de defesa em processo administrativo instaurado pela Coordenadoria do Servico de
Inspecao Municipal (SIM).

§4° E obrigatoria a fixagao do Certificado de Inspecdao Municipal (CERINM) em local visivel no
interior do estabelecimento.

§ 52. Em caso de transferéncia do estabelecimento, o adquirente devera requerer atualizagao do
registro com expedicao de novo Certificado de Inspecao Municipal (CERINM), seguindo as mesmas
ordens contidas na Lei Municipal n®. 3.330/2020, se novamente necessarias.

Art. 18. Toda e qualquer construcdo, reforma e ampliagao do estabelecimento, devera ser
submetida a prévia aprovagao do Servico de Inspegao Municipal (SIM).

§ 12. Nao sera autorizado o funcionamento de estabelecimento de produtos de origem animal, para
exploragao do comércio municipal, sem que esteja de acordo com as condigdes exigidas na
legislagao em vigor.

§ 22, As exigéncias de que trata o § 12 deste artigo referem-se as condigdes de higiene e seguranga
do produto para consumo humano, a seguranga ambiental, as dependéncias, instalagoes, maquinas,
equipamentos e utensilios utilizados no estabelecimento e ao credenciamento do responsavel técnico
junto ao 6rgao competente.
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Art. 19. Os estabelecimentos registrados no Servico de Inspecao Municipal (SIM), analisados caso a
caso, devem possuir sistema de tratamento de residuos devidamente licenciado pelos érgaos
ambientais competentes.

Art. 20. A venda, arrendamento, doagao ou qualquer operagao que resulte na modificacao da razao
social e ou do responsavel legal do estabelecimento industrial, bem como qualquer modificagao que
resulte na alteracdo do registro deve, necessariamente, ser comunicada ao Servigo de Inspecao
Municipal (SIM), bem como encaminhada toda a documentagao probatoéria para modificagdo do
registro.

Art. 21. Qualquer ampliacdo, remodelagao ou construcdo no estabelecimento registrado s6 podera
ser feita apds prévia aprovagao pelo Servigo de Inspegao Municipal (SIM).

CAPITULO V

Do Registro dos Produtos

Art. 22. O registro de produto de origem animal sera solicitado ao Servigo de Inspegao Municipal
(SIM) mediante requerimento instruido com os seguintes documentos:

I - Memorial descritivo do processo de fabricagao do produto, em 2 (duas) vias, conforme modelo a
ser fornecido pelo Servico de Inspecao Municipal (SIM);

IT - Layout dos rétulos a serem registrados, em seus diferentes tamanhos, em 2 (duas) vias.

Art. 23. Todos os produtos de origem animal entregues ao comércio exclusivamente local ou ao
consumidor devem estar identificados por meio de rétulo e selo do Servigo de Inspegao Municipal
(SIM).

Art. 24. Considera-se rétulo, para efeito do artigo anterior, qualquer identificagao impressa ou
litografada na embalagem.
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§ 12. O rotulo obedecera as legislagoes especificas de rotulagem de acordo com RIISPOA 2017
expedida pelo Ministério da Agricultura, sem prejuizo dos requisitos indicados no art. 32 da Lei
Municipal n? 3.330/2020, ficando o produtor obrigado a observar as normas ali indicadas como se
estivessem transcritas no presente Decreto.

§ 22, O tamanho das letras e dos numeros do rétulo ndo podera ser inferior a 01 (um) mm, sendo que
as indicagoes de contetdo liquido seguirao os padroes metroldgicos vigentes.

§ 32. Somente podem ser utilizadas denominacoes de qualidade quando tenham sido estabelecidas
as especificagoes correspondentes para um determinado alimento, por meio de um regulamento
técnico especifico.

§ 42. Nenhuma informacgao contida nos rotulos podera levar o consumidor a equivocos ou enganos.

§ 52. No caso de produtos expostos ao consumo sem qualquer protecdo além de seu envoltorio ou
casca, a rotulagem sera feita por meio de rétulo impresso em papel ou outro material resistente que
possa ser preso ao produto como forma de identificagao.

§ 62. No caso de cancelamento de registro ou fechamento do estabelecimento, fica a firma
responsavel obrigada a inutilizar os rotulos existentes em estoque.

§ 72. A observancia das exigéncias de rotulagem contidas na Lei Municipal n? 3.330/2020 e no
presente Decreto nao desobriga o cumprimento das demais ordens existentes nas leis municipais,
estaduais e federais porventura aplicaveis a espécie.

§ 82. O selo indicado na Lei Municipal n? 3.330/2020 e no presente Decreto so6 podera ser utilizado
para os produtos de origem animal aprovados e registrados no Servigo de Inspegao Municipal (SIM),
sendo vedados o seu uso para fins diversos e por terceiros e, ainda, a sua modificacao.

Art. 25. Nenhum roétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado escondendo ou encobrindo, total ou
parcialmente, os dizeres de rotulagem e a identificacao do registro.

Art. 26. Qualquer modificacdo, que implique em alteracao de identidade, qualidade ou tipo do
produto de origem animal devera ser previamente solicitada ao Servigo de Inspegao Municipal
(SIM), podendo ser mantido o nimero de registro anteriormente concedido mediante aposi¢ao da
respectiva observagao.
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CAPITULO VI

Do Estabelecimento, das Instalacoes, dos Equipamentos e dos Utensilios

Secao I

Dos Estabelecimentos e das Instalacoes

Art. 27. Os estabelecimentos deverao garantir que as operagoes possam ser realizadas de acordo
com as boas praticas de fabricacdao desde a chegada da matéria-prima até a expedigao do produto
alimenticio.

Art. 28. O estabelecimento deve possuir sistema de controle de entrada e saida de produtos
constando obrigatoriamente:

I - Data, quantidade, natureza e procedéncia das matérias-primas, ingredientes, embalagens e
rotulos utilizados na industrializagao dos produtos alimenticios;

IT - Data, quantidade, saida e destinacao dos produtos alimenticios.

Paragrafo unico. O controle indicado no caput deste artigo podera ser feito em sistema digital ou
manual por meio de escrituracdo prépria, ficando os respectivos dados a disposicao do agente de
fiscalizacao.

Art. 29. Os estabelecimentos indicados na Lei Municipal n2. 3.330/2020 e no presente Decreto
deverao contemplar as seguintes diretrizes:

I - Estar situados em zonas isentas de odores indesejaveis, lixos, objetos em desuso, animais, insetos
e de contaminantes ambientais como fumaca e poeira;

IT - Ser localizados em areas que nao estejam sujeitas a inundacao;
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III - Ser fisicamente isolados de residéncias e ou outras dependéncias;

IV - As vias e areas que se encontram dentro dos limites do estabelecimento deverao ter superficie
compacta e/ou pavimentada, apta para o transito de veiculos, com escoamento adequado e meios
que permitam a sua limpeza;

V - Estar afastados dos limites das vias publicas, no minimo em 5 (cinco) metros, possuir area
disponivel para circulacao de veiculos, ter acesso direto e independente, ndo comum a outros usos;

VI - O ambiente interno deve ser fechado, com os banheiros e vestiarios separados;

VII - O estabelecimento deve possuir leiaute adequado ao processo produtivo, com niimero,
capacidade e distribuicdo das dependéncias de acordo com o ramo de atividade, volume de produgao
e expedicao. Apresentar fluxo de producao ordenado, linear e sem cruzamentos;

VIII - As instalagoes deverao ser construidas com materiais resistentes a corrosao, que possam ser
limpos com facilidade e deverao estar providas de meios adequados para o fornecimento de dgua
fria ou fria e quente em quantidade suficiente;

IX - As areas para recepgao e depdsito de matérias-primas, ingredientes e embalagens devem ser
separadas das areas de producdo, armazenamento e expedicdo de produto final;

X - As 4reas de armazenamento e expedicdo deverao garantir condigoes adequadas para a
conservagao das embalagens e caracteristicas de identidade e qualidade do produto;

XI - Encontrar-se em adequado estado de conservacao, isentos de defeitos, rachaduras, trincas,
buracos, umidade, bolor, descascamentos e outros;

XII - O piso deve ser de material resistente ao impacto, impermeaveis, lavaveis e antiderrapantes,
nao podem apresentar rachaduras e devem facilitar a limpeza e desinfecgao;

XIII - O sistema de drenagem deve ser dimensionado adequadamente, de forma a impedir o acumulo
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de residuos e os ralos com sifoes e grelhas colocados em locais adequados de forma a facilitar o
escoamento e proteger contra a entrada de insetos;

XIV - Nas areas de manipulacao de alimentos as paredes deverao ser lisas, de cor clara, construidas
e revestidas de materiais ndo absorventes e lavaveis;

XV - Os angulos entre as paredes, as paredes e 0s pisos, e as paredes e o teto deverdo ser de facil
limpeza;

XVI - A ventilacdo em todas as dependéncias deve ser suficiente, respeitadas as peculiaridades de
ordem tecnologica cabiveis;

XVII - O estabelecimento deve dispor de luz abundante, natural ou artificial;

XVIII - As portas devem apresentar dispositivo de fechamento imediato, sistema de vedacao contra
insetos e outras fontes de contaminacao e ser de facil abertura, de forma a ficarem livres os
corredores e passagens;

XIX - Possuir janelas e basculantes providos de protegdes contra pragas e em bom estado de
conservacgao;

XX - As portas e janelas deverao ser construidas de material nao absorvente e de facil limpeza, de
forma a evitar o acimulo de sujidades;

XXI - Paredes com pé-direito de no minimo 3 (trés) metros, sendo que serao admitidas redugoes
desde que atendidas as condicoes de iluminagao, ventilacdo e a adequada instalacdo dos
equipamentos, condizentes com a natureza do trabalho;

XXII - A 4gua deve ser potavel, encanada sob pressdo em quantidade compativel com a demanda do
estabelecimento, cuja fonte, canalizagdo e reservatdrio deverao estar protegidos para evitar
qualquer tipo de contaminacao;

XXIII - A higienizagao dos estabelecimentos, instalagoes, equipamentos, utensilios e recipientes
devera ser realizada através de dgua quente, vapor ou produto quimico adequado;
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XXIV - Os estabelecimentos deverao dispor de um sistema eficaz de evacuacao de efluentes e dguas
residuais, o qual devera ser mantido, a todo momento, em bom estado de funcionamento e de acordo
com o 6rgao ambiental competente;

XXV - Todos os estabelecimentos deverao conter vestidrios, sanitarios e banheiros adequados ao
numero de funcionarios, convenientemente situados e ndo poderdo ter comunicagao direta com as
areas onde os alimentos sdao manipulados;

XXVI - Junto aos sanitarios devem existir lavatorios com agua fria, ou fria e quente, com os
elementos adequados para lavar e secar as maos, dispostos de tal modo que o usuario tenha que
passar junto a eles quando retornar a area de manipulagao;

XXVII - Junto as instalagoes a que se refere o inciso anterior deverao ser afixados avisos indicando a
obrigatoriedade de higienizar as maos apds o uso dos sanitarios;

XXVIII - Ndo sera permitido o uso de toalhas de pano ou papel reciclado;

XXIX - Na area de industrializacdo deverao existir instalacoes adequadas, higiénicas e
convenientemente localizadas para lavagem e secagem das maos;

XXX - As lixeiras deverao ter tampas de acionamento nao manual;

XXXI - Deverdo existir instalagdes adequadas para a limpeza e desinfecgao dos utensilios e
equipamentos de trabalho;

XXXII - Dispor de fonte de energia compativel com a necessidade do estabelecimento.

Secao 11

Dos Equipamentos e dos Utensilios

Art. 30. Os equipamentos e utensilios deverao contemplar as seguintes diretrizes:
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I - Todos os equipamentos e utensilios nas areas de manipulacdao devem ser de materiais que nao
transmitam e/ou liberem substancias toxicas, odores, sabores, e sejam ndo absorventes, resistentes a
corrosdo e capazes de resistir as operagoes de higienizacao;

IT - As superficies deverao ser lisas e isentas de imperfei¢oes (fendas, amassaduras, etc.) que possam
comprometer a higiene dos alimentos ou ser fonte de contaminacao;

III - Todos os equipamentos e utensilios deverdo estar desenhados e construidos de modo que
assegurem uma completa higienizacao;

IV - Todos os equipamentos deverao ser utilizados, exclusivamente, para as finalidades as quais se
destinam;

V - Os recipientes para materiais nao comestiveis e residuos deverao ter perfeita vedacao, ser
construidos de material ndo absorvente e resistente que facilite a limpeza e eliminacdo do contetdo;

VI - Os equipamentos e utensilios empregados para materiais ndo comestiveis ou residuos deverao
ser marcados com a indicacao do seu uso e ndo poderao ser usados para produtos comestiveis;

VII - Equipamentos de conservagao dos alimentos (refrigeradores, congeladores, camaras frigorificas
e outros) deverao dispor de dispositivo medidor de temperatura em local apropriado e em adequado
funcionamento.

Art. 31. Nos estabelecimentos nao serd permitido apresentar, guardar, estocar, armazenar ou ter
em deposito, substancias que possam corromper, alterar, adulterar, falsificar, avariar ou contaminar
a matéria-prima, os ingredientes ou os produtos alimenticios.

CAPITULO VII

Das Condicoes Higiénico-Sanitarias

Secao I
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Das Instalacoes e Equipamentos

Art. 32. Todas as dependéncias e equipamentos dos estabelecimentos devem ser mantidos em
perfeitas condigdes de higiene, antes, durante e apds a realizacao dos trabalhos.

Art. 33. Os pisos e as paredes, assim como 0s equipamentos e os utensilios utilizados nos afazeres
proprios, devem ser lavados diariamente e convenientemente desinfetados, neste caso, pelo
emprego de substancias previamente aprovadas pelo Servigo de Inspe¢ao Municipal (SIM).

Art. 34. Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de moscas, mosquitos, baratas, ratos,
camundongos, quaisquer outros insetos ou animais, agindo-se cautelosamente quanto ao emprego
de venenos e agrotdxicos, cujo uso so6 sera permitido nas dependéncias ndo destinadas ao
armazenamento de matéria-prima, beneficiamento e industrializacdo dos produtos mediante o prévio
conhecimento e aprovacgao pelo Servigo de Inspegao Municipal (SIM).

Paragrafo tnico. E proibida a permanéncia de caes, gatos e outros animais estranhos no interior
dos estabelecimentos.

Art. 35. E proibida a realizacio de refei¢cdes nos locais destinados as embalagens e selos, ao
armazenamento de matéria-prima, beneficiamento e industrializacdo, bem como depositar produtos,
objetos e material estranho a finalidade da dependéncia ou ainda guardar roupas de qualquer
natureza.

Art. 36. Todas as vezes que for necessario, o Servigo de Inspecao Municipal (SIM) devera
determinar a substituigcao, raspagem, pintura e reforma, em pisos, paredes, tetos e equipamentos.

Art. 37. Durante a fabricacao, embarque e transporte, os produtos devem ser conservados ao abrigo
de contaminacoes de qualquer natureza.

Art. 38. E proibido manter em estoque, nos depdsitos de produtos, nas salas de recebimento, de
beneficiamento e industrializacdo e nas camaras frias ou de cura, material estranho ao trabalho da
dependéncia.

Art. 39. Serao diariamente limpos e convenientemente desinfetados os instrumentos de trabalho.
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Paragrafo unico. Os estabelecimentos devem ter em estoque, desinfetantes aprovados para
higienizacao de dependéncias e equipamentos.

Art. 40. Nas areas de beneficiamento, industrializacao, armazenamento e cozimento é obrigatoria a
existéncia de pias com solugao desinfetante, para desinfeccao de facas, ganchos e outros utensilios.

Art. 41. Os residuos deverao ser retirados das areas de manipulagao de alimentos e de outras areas
de trabalho, sempre que for necessario, sendo obrigatdria sua retirada ao menos uma vez por dia.

§ 12. Imediatamente depois da retirada dos residuos dos recipientes utilizados para o
armazenamento, todos os equipamentos que tenham entrado em contato com eles deverao ser
higienizados.

Art. 42. O controle de pragas obedecera as regras indicadas no art. 55 do RIISPOA 2017 expedido
pelo Ministério da Agricultura, ficando o produtor obrigado a observar as normas ali indicadas como
se estivessem transcritas no presente Decreto.

§ 12. Os estabelecimentos e as areas circunvizinhas deverao ser inspecionados periodicamente, de
forma a diminuir ao minimo os riscos de contaminagao dos alimentos e infestacdo de pragas.

§ 22, Em caso de invasao por alguma praga nos estabelecimentos, deverao ser adotadas medidas de
erradicagao.

§ 32. Somente deverao ser empregados praguicidas se ndo for possivel a utilizagao eficaz de outras
medidas de precaugao, sendo obrigatério obedecer critérios técnicos de forma a garantir a
inocuidade da matéria-prima e produtos alimenticios.

I - Os praguicidas utilizados deverdo ser de uso especifico para o controle a ser realizado,
promovendo o minimo de contaminacao do ambiente.

IT - Todos os alimentos, equipamentos e utensilios, e demais objetos utilizados na industrializacao
deverao ser protegidos, antes da aplicacao dos praguicidas.
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I1I - apds a aplicacao dos praguicidas os equipamentos e utensilios deverdo ser limpos
minuciosamente.

Secao 11

Da higiene pessoal

Art. 43. Os funcionérios que trabalharem em estabelecimentos de produtos de origem animal devem
apresentar-se com uniforme completo, composto por botas, calca, avental e gorro, de cor clara,
rigorosamente limpos e trocados diariamente ou, quando necessario, entre os turnos de trabalho.

§ 192. Os funcionarios que trabalham em oficinas, setores de manutencao e outros, devem apresentar-
se com uniformes em cores diferenciadas e nao poderao ter livre acesso ao interior do
estabelecimento onde se processa a matanca, beneficiamento, industrializacao e embalagem dos
produtos.

§ 22, Os visitantes somente poderao ter acesso ao interior do estabelecimento quando devidamente
uniformizados e autorizados pelo responsavel técnico.

Art. 44. Os funcionarios deverdo atender as seguintes exigéncias durante o horario de trabalho:

I - Nao fazer uso de adorno nas maos ou pulsos, estar com as unhas devidamente aparadas, limpas e
sem decoracao;

IT - Ndo apresentar sintomas ou afecgoes de doengas infecciosas, abscessos ou supuragoes cutaneas
e queimaduras nem mesmo cortes nas maos, dedos e parte do antebrago, ou com sangramento;

III - N&do cuspir, nao fumar e nao realizar qualquer ato fisico que, de alguma maneira, possa
contaminar o alimento;

IV - Manter rigorosa higiene pessoal.
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Art. 45. E obrigatério o uso de calgados fechados, roupas brancas, limpas e conservadas, sem
prejuizo dos acessdrios exigidos em atividades especificas, nos atos de manipulagao, fabricacado e
armazenamento de produtos de origem animal no interior dos estabelecimentos.

Art. 46. Os manipuladores devem:

I - Ter asseio pessoal, manter as unhas curtas, sem esmalte ou base, nao usar maquiagem e adornos,
tais como anéis, brincos, dentre outros;

IT - Usar cabelos presos e protegidos com touca;

III - Lavar cuidadosamente as maos antes e apos manipular os alimentos; apds qualquer interrupgao
da atividade; apos tocar materiais contaminados e; sempre que se fizer necessario;

IV - Nado fumar nas dependéncias do estabelecimento;

V - Evitar cantar, assoviar e praticar todo tipo de conversa paralela e desnecessaria enquanto
manipulam os alimentos;

VI - Proteger o rosto ao tossir ou espirrar;

VII - Nao comer e mascar chicletes nas areas de manipulagdo dos alimentos;

VIII - Evitar todo ato que possa direta ou indiretamente contaminar os alimentos;

Art. 47. Se houver a opc¢ao pelo uso de luvas e mascaras estas deverao ser mantidas em perfeitas
condicoes de limpeza e higiene, bem como, ser trocadas diariamente, ou sempre que se fizer
necessario.

Paragrafo tnico. O uso das luvas nao dispensa o operario da obrigacao de lavar as maos sempre
que se fizer necessario.
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Art. 48. Os funcionarios dos estabelecimentos ou qualquer outra pessoa ndo poderao guardar
roupas e objetos pessoais nas areas de manipulagao de alimentos.

Art. 49. Os manipuladores que trabalham na fabricacao de produtos de origem animal deverao
obter e portar documento fornecido pela autoridade sanitaria oficial contendo a expressao “apto a
manipular alimentos” e anualmente serao submetidos a exame em reparticao publica para fins de
verificacdo de suas condigoes de saude.

§ 12. As informagodes indicadas no caput do presente artigo serdao apresentadas ao Servigco de
Inspecao Municipal (SIM), sempre que solicitado, com a finalidade de verificar se os manipuladores
nao sofrem enfermidades que os incompatibilizem com os trabalhos de fabricacdo de géneros
alimenticios.

§ 22, A inspecao médica sera exigida, tantas vezes quantas necessarias, para qualquer empregado,
preposto ou proprietario do estabelecimento, inclusive se este Gltimo também atuar na linha de
produgao.

Art. 50. Na hipotese do manipulador for portador de enfermidade, infecgoes, irritagao, pruridos
cutaneos, feridas abertas, diarreia que possam, de qualquer forma, contaminar os produtos de
origem animal, o mesmo devera ser imediatamente afastado de suas atividades até ulterior liberacao
médica.

Paragrafo unico. O proprietario do estabelecimento é responsavel por observar e cumprir as
normas de higiene e limpeza determinadas na Lei Municipal n?. 3.330/2020 e no presente Decreto,
sob pena de aplicagao das medidas civeis e penais aplicaveis ao caso.

CAPITULO VIII

Do Processamento, Beneficiamento e Embalagens

Art. 51. Todas as operagoes do processo de produgao deverao realizar-se em condigoes que excluam
toda a possibilidade de contaminagdo quimica, fisica ou microbioldgica que resulte em deterioragao
ou proliferagao de microrganismos patogénicos e causadores de putrefagao.

Art. 52. Toda 4gua utilizada no estabelecimento devera ser potavel atendendo os padroes de
potabilidade definidos pelos 6rgaos de saude.
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Paragrafo unico. Fica o responséavel legal do estabelecimento obrigado a apresentar ao Servigo de
Inspegao Municipal (SIM), semestralmente ou sempre que for solicitado, o laudo de andlises fisico-
quimico e bacterioldgico da dgua de abastecimento.

Art. 53. As matérias-primas ou ingredientes utilizados na elaboragao dos produtos alimenticios
deverao estar em boas condi¢oes higiénico-sanitarias e de boa procedéncia.

Paragrafo unico. As matérias-primas ou ingredientes deverdo ser inspecionados antes de seguirem
para a industrializacao.

Art. 54. As matérias-primas, ingredientes ou produtos alimenticios industrializados, armazenados,
guardados ou transportados devem estar dentro do prazo de validade.

Art. 55. Os métodos de conservacgao dos produtos alimenticios deverdo ser controlados de forma a
proteger contra a contaminacao, deterioracdao apds o beneficiamento e/ou processamento e ameaca
de risco a saude publica.

Art. 56. Todo o material empregado no processo de embalagem de alimentos devera ser
armazenado em local destinado a esta finalidade e em condi¢es de sanidade e limpeza.

Art. 57. Todos os produtos alimenticios devem ser embalados de forma a garantir a sua
inviolabilidade.

Art. 58. As embalagens ou recipientes deverdo ser inspecionados e, se necessario, higienizados
imediatamente antes do uso, com o objetivo de assegurar sua inocuidade, sendo proibida a
reutilizacao dos mesmos.

Paragrafo Unico. Deverd ser assegurada a adequada rotatividade dos estoques de matérias primas,
ingredientes e produtos alimenticios com a finalidade de evitar deterioragao.

Art. 59. O transporte de produtos devera ser efetuado de acordo com as disposi¢oes contidas nos
arts. 36 a 39 da Lei Municipal n? 3.330/2020.
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CAPITULO IX

Do Selo de Inspecao e seu Uso

Art. 60. O selo oficial de inspe¢ao municipal é a garantia de que a fabricacdao do produto de origem
animal seguiu as ordens da Lei Municipal n? 3.330/2020 e do presente Decreto, especialmente
mediante prévia vistoria e aprovacgao do estabelecimento e dos métodos fabris.

§ 12. O selo oficial de inspecdao municipal é aquele previsto neste artigo, em cor tUnica,
preferencialmente preta, a serem utilizados nos rétulos dos produtos de origem animal registrados
no Servigo de Inspegao Municipal (SIM), cujas especificagdes sdo as seguintes:

I - Forma eliptica;

IT - Dimensoes: indeterminada, proporcional ao tamanho do rétulo;

III - Dizeres: Acompanhando a margem da face externa inferior a palavra “Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Rural” e, internamente, de cima para baixo, “Mariana”, “Servico de Inspecao
Municipal”, “S.I.M.” e o nimero de registro.

IV - Modelo:

CAPITULO X

Reinspecao Industrial e Sanitaria dos Produtos de Origem Animal

Art. 61. Os produtos de origem animal poderao ser reinspecionados quantas vezes forem
necessarias antes de suas comercializacoes ao consumidor final.
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§ 12. Os produtos e matérias-primas que forem julgados impréprios para o consumo poderdo ser
destinados ao aproveitamento condicional para a alimentacao animal como subprodutos industriais
derivados ndo comestiveis, depois de retiradas as marcas oficiais e submetidos a desnaturacao, se
for o caso.

§ 22, Quando os produtos e matérias-primas ainda permitam aproveitamento condicional ou
beneficiamento, o Servigo de Inspegao Municipal (SIM) podera autorizar que os mesmos sejam
submetidos aos processos apropriados de tratamento condicional desde que haja nova inspegao
antes da liberacdo ao comércio.

Art. 62. Nenhum produto de origem animal podera dar entrada em estabelecimento sob inspecao
sem que seja claramente identificado como oriundo de outro estabelecimento inspecionado e
aprovado.

Paragrafo tnico. E proibido o retorno ao estabelecimento dos produtos de origem animal que
tenham sido considerados improprios para o consumo sendo necessaria a sua inutilizagao ou
aproveitamento condicional nos moldes do art. 61, § 12 do presente Decreto.

Art. 63. Na reinspecdo produtos carneos em natureza ou conservados por frio, o Servico de
Inspecao Municipal (SIM) determinara a inutilizagao daquele que apresentar qualquer alteracdao que
se confirme eventual processo de putrefacdo, contaminagao bioldgica, quimica ou indicios de
ZOONnoses.

§ 12. O Servigo de Inspecao Municipal (SIM), sempre que necessario, podera analisar o indice de
acides (pH) do extrato aquoso do produto cadrneo com a finalidade de verificar a existéncia de
possivel processo de deterioragao.

§ 22, Sem prejuizo da apreciacao dos caracteres organolépticos e de outras provas, o Servigo de
Inspec¢do Municipal (SIM) adotara pH entre 6,0 e 6,4 (seis e seis quatro décimos) para considerar o
produto carneo como ainda apto ao consumo.

Art. 64. Nos entrepostos, armazéns ou casas comerciais onde se encontrem depositados produtos
de origem animal procedentes de estabelecimentos sob inspecao, bem como nos demais locais, a
reinspecao deve especialmente visar:

I - Sempre que possivel conferir o certificado da sanidade que acompanha o produto;
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II - Identificar os rétulos com a composi¢ao e marcas oficiais dos produtos, bem como a data de
fabricacdo prazo de validade, nimero de lote e informacoes sobre a conservagao do produto;

I1I - Verificar as condicoes de integridade dos envoltdrios, recipientes e sua padronizacao;

IV - Verificar os caracteres organolépticos sobre uma ou mais amostras, conforme o caso;

V - Coletar amostras para o exame fisico-quimico e microbiolégico.

CAPITULO XI

Das Analises Laboratoriais

Art. 65. O Servico de Inspecao Municipal (SIM) coletard amostras de matérias-primas, ingredientes
e produtos alimenticios para exames laboratoriais fisico-quimicos e microbioldgicos, sempre que
julgar necessario.

§ 12, As analises verificardo os produtos, agua de abastecimento e ingredientes quanto a:

I - Caracteristicas sensoriais;

IT - Composigao centesimal;

I1I - Indices fisico-quimicos;

IV - Aditivos ou substancias ndo permitidas;

V - Verificagao de identidade e qualidade;
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VI - Presencga de contaminacao ou alteracao microbiana;

VII - Presenca de contaminantes fisicos.

§ 22, A amostra deve ser coletada obedecendo as normas técnicas de coleta e ser acondicionada em
embalagem apropriada, lacrada e identificada para fins de sua inviolabilidade e analise analitica.

§ 32, A amostra devera ser colhida na presenca do detentor do produto ou de seu representante
legal.

§ 42. A coleta de amostras de produtos de origem animal registrados no Servigo de Inspecao
Municipal (SIM) podera ser realizada em estabelecimentos varejistas, em carater supletivo, com
vistas a atender a programas e a demandas especificas.

§ 52. Nao sera colhida amostra de produto cuja identidade, composicao, integridade ou conservacao
estejam comprometidas, sendo que nesses casos as intervengoes legais e penalidades cabiveis nao
dependerao das andlises e de laudos laboratoriais.

Art. 66. Para realizagao das analises fiscais sera colhida amostra em triplicata da matéria-prima,
insumo ou produto a ser analisado, assegurando sua inviolabilidade e conservagao, sendo a prova
enviada ao laboratdrio, uma contraprova mantida sob a guarda do Servigo de Inspecao Municipal
(SIM) e a outra contraprova sob a guarda do estabelecimento.

§ 12. Quando as analises fiscais forem realizadas em relagdo a produtos cuja quantidade ou a
natureza da amostra nao permitir a colheita em triplicata, ou ainda em produtos que apresentem
prazo de validade curto, uma Unica amostra sera encaminhada para o laboratoério, podendo o
interessado designar um técnico capacitado para acompanhar a realizacao da analise fiscal.

§ 22, Pode ser dispensada a colheita em triplicata quando se tratar de analises fiscais que, a critério
do Servigo de Inspegao Municipal (SIM), possam ser realizadas in loco durante os procedimentos de
verificacao oficial.

§ 32, O numero de amostras colhidas para analise microbioldgica fiscal sera conforme a amostragem
prevista no regulamento técnico do produto ou em legislacao especifica, ndo cabendo contraprova.
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Art. 67. No caso de discordancia do resultado, o interessado podera realizar o pedido de anéalise da
contraprova em seu poder, dentro do prazo de 02 (dois) dias uteis, a contar da data de ciéncia.

§ 12. Ao informar que realizara a analise de contraprova, o interessado indicara no oficio o nome do
laboratdrio por si contratado e a data de envio da amostra sem quaisquer indicios de alteragao ou
violagao de contraprova que se encontre em poder do detentor ou interessado.

§ 292, Para fins de contraprova, o laboratorio deve ser credenciado pelo Ministério da Agricultura
Pecudria e Abastecimento (MAPA) para a andlise da amostra em questao e adotar os métodos
oficiais de andlise.

§ 32. O laboratorio deve atestar as condigoes de recebimento da contraprova, incluindo as condigoes
do lacre e da embalagem (relatando eventuais indicios de violacdo), a temperatura de recebimento
da amostra, o numero do lacre, a marca do produto, o lote ou data de fabricagao do produto.

§ 42. Comprovada a violagao ou o mau estado de conservagao da amostra de contraprova, seu
resultado sera desconsiderado, sendo mantido o resultado da andlise de fiscalizagao que sera
considerado o definitivo.

§ 52. A ndo realizacao da anélise da contraprova sob a guarda do interessado implicara a aceitacao
do resultado da andlise de fiscalizacgao.

§ 62. A realizacdo da andlise de contraprova em poder do interessado nao resultara em qualquer
custo ao Servigo de Inspecao Municipal (SIM).

Art. 68. Em caso de divergéncia entre os resultados da andlise fiscal condenatoria e da contraprova
do estabelecimento devera ser realizado novo exame pericial sobre a amostra de contraprova em
poder do Servico de Inspecao Municipal (SIM), sendo o seu resultado considerado o definitivo.

Art. 69. Nos casos de analises fiscais de produtos que ndo possuam regulamentos técnicos ou
legislacoes especificas, permite-se o seu enquadramento nos padroes estabelecidos para um produto
similar.

Paragrafo unico. Para os casos previstos no caput deste artigo, o Servigo de Inspegao Municipal
(SIM) devera informar o enquadramento adotado ao produto para o procedimento de andlise fiscal,
preferencialmente no ato do registro do mesmo ou, quando nao for possivel, anteriormente a
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colheita.

Art. 70. A realizagao de analise fiscal nao exclui a obrigatoriedade do estabelecimento de realizar
analise de controle de seu processo produtivo, abrangendo aspectos tecnoldgicos, fisico-quimicos,
toxicoldgicos e microbioldgicos, seguindo métodos com reconhecimento técnico-cientifico

comprovado e que disponham de evidéncias auditaveis pelo Servigo de Inspegao Municipal (SIM).

Art. 71. Sem prejuizo de outras acoes pertinentes, na hipétese do resultado da analise apresentar
desconformidade com as normas vigentes, apos esgotadas as possibilidades de discussoes sobre as
provas e contraprovas, o Servico de Inspecao Municipal (SIM) devera:

I - Notificar o interessado dos resultados analiticos obtidos;

IT - Lavrar o Auto de Infragao e dar inicio aos procedimentos indicados no art. 41 e seguintes da Lei
Municipal n? 3.330/2020.

CAPITULO XII

Das Infracoes

Art. 72. Consideram-se infragoes para os efeitos deste Decreto sem prejuizo das demais disposigoes
contidas na Lei Municipal n? 3.330/2020:

I - Realizar atividades de elaboragao/industrializacao, fracionamento, armazenamento e transporte
de produtos de origem animal sem inspecao oficial;

IT - Industrializar, comercializar, armazenar ou transportar matérias-primas e produtos alimenticios
sem observar as condicoes higiénico-sanitarias estabelecidas neste regulamento;

I1I - Elaborar e comercializar produtos em desacordo com os padroes higiénico sanitarios, fisico-
quimicos, microbioldgicos e tecnoldgicos estabelecidos por legislacoes federal, estadual ou
municipal vigentes;
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IV - Industrializar, armazenar, guardar ou comercializar matérias-primas, ingredientes ou produtos
alimenticios com data de validade vencida;

V - Transportar matérias-primas, ingredientes ou produtos alimenticios com data de validade
vencida, salvo aqueles acompanhados de documento que comprove a devolugao;

VI - Apresentar instalagoes, equipamentos e instrumentos de trabalho em condigoes inadequadas de
higiene antes, durante ou apos a elaboracao dos produtos alimenticios;

VII - Industrializar ou comercializar matérias-primas ou produtos alimenticios falsificados ou
adulterados;

VIII - Realizar ampliagdao, remodelacgdo ou construgao no estabelecimento registrado sem prévia
aprovacgao das plantas pelo Servigo de Inspecao Municipal (SIM);

IX - Vender, arrendar, doar ou efetuar qualquer operagao que resulte na modificacdo da razao social
e ou do responsavel legal do estabelecimento industrial, bem como qualquer modificagao que resulte
na alteracao do registro sem comunicar ao Servico de Inspecao Municipal (SIM);

X - Nao possuir sistema de controle de entrada e saida de produtos ou ndao o manter atualizado;

XI - Nao disponibilizar o acesso ao sistema de controle de entrada e saida de produtos quando
solicitado pelo Servico de Inspegao Municipal (SIM);

XII - Utilizar rétulos ou embalagens que nao tenham sido previamente aprovados pelo Servico de
Inspecao Municipal (SIM);

XIII - Modificar embalagens ou rotulos que tenham sido previamente aprovados pelo Servigco de
Inspecao Municipal (SIM);

XIV - Reutilizar embalagens;
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XV - Aplicar rotulo, etiqueta ou selo escondendo ou encobrindo, total ou parcialmente, dizeres da
rotulagem e a identificacdao do registro no Servigo de Inspecdao Municipal (SIM);

XVI - Apresentar nos estabelecimentos odores indesejaveis, lixos, objetos em desuso, animais,
insetos e contaminantes ambientais como fumaca e poeira;

XVII - Realizar atividades de industrializacao em estabelecimentos em mau estado de conservacao,
com defeitos, rachaduras, trincas, buracos, umidade, bolor, descascamentos e outros;

XVIII - Utilizar equipamentos e utensilios que nao atendam as condicoes especificadas neste
regulamento;

XIX - Utilizar recipientes que possam causar a contaminagao dos produtos alimenticios;

XX - Apresentar as instalagoes, os equipamentos e os instrumentos de trabalho em condigoes
inadequadas de higiene, antes, durante ou apds a elaboracgdo dos produtos alimenticios;

XXI - Utilizar equipamentos de conservacdo dos alimentos (refrigeradores, congeladores, camaras
frigorificas e outros) em condigdes inadequadas de funcionamento, higiene, iluminacgao e circulagao
de ar;

XXII - Apresentar, guardar, estocar, armazenar ou ter em deposito, substancias que possam
corromper, alterar, adulterar, falsificar, avariar ou contaminar a matéria-prima, os ingredientes ou
os produtos alimenticios;

XXIII - Utilizar produtos de higienizagao ndo aprovados pelo 6rgao de saude competente;

XXIV - Possuir ou permitir a permanéncia de animais nos arredores e ou interior dos
estabelecimentos;

XXV - Deixar de realizar o controle adequado e periddico das pragas e vetores;
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XXVI - Permitir a presenca de pessoas e funcionarios, nas dependéncias do estabelecimento, em
desacordo com as disposigdes contidas no presente Decreto;

XXVII - Possuir manipuladores trabalhando nos estabelecimentos sem a devida capacitacao;

XXVIII - Deixar de fazer cumprir os critérios de higiene pessoal e requisitos sanitarios indicados no
presente Decreto;

XXIX - Manter funciondrios exercendo as atividades de manipulagao sob suspeita de enfermidade
passivel de contaminacao dos alimentos, ou ausente a liberagao médica;

XXX - Utilizar 4gua nao potavel no estabelecimento;

XXXI - Nao assegurar a adequada rotatividade dos estoques de matérias-primas, ingredientes e
produtos alimenticios;

XXXII - Desacatar, obstar ou dificultar a agao fiscalizadora das autoridades sanitdrias competentes
no exercicio de suas fungoes;

XXXIII - Sonegar ou prestar informacoes inexatas sobre dados referentes a quantidade, qualidade e
procedéncia de matérias-primas e produtos alimenticios, que direta e indiretamente interesse a
fiscalizagdo do Servigco de Inspegao Municipal (SIM);

XXXIV - Desrespeitar o termo de suspensao e/ou interdicao imposto pelo Servigo de Inspecao
Municipal (SIM).

CAPITULO XIII

Das Penalidades

Art. 73. As penalidades administrativas a passiveis de aplicagao sao:
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I - adverténcia;

IT - pena educativa;

III - multa;

IV - apreensao e/ou inutilizacao do produto;

V - interdicdo permanente ou temporaria do estabelecimento;

VI - cancelamento e cassacao do registro.

Art. 74. Na aplicacao das san¢oes administrativas serdao consideradas a gravidade da conduta
praticada, a culpabilidade do infrator, a intensidade do dano provocado e o carater educativo da
pena, segundo os critérios de razoabilidade e proporcionalidade.

Paragrafo unico. As penalidades descritas no presente artigo sao cumulativas e independentes
entre si.

Secao I

Da Adverténcia

Art. 75. A adverténcia sera cabivel nas seguintes hipdteses:

I - O infrator ser primario;

IT - O dano puder ser reparado;

I1I - A infracao cometida nao causar prejuizo a terceiros;
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IV - O infrator nao ter agido com dolo ou ma-fé.

Paragrafo unico. A pena a que se refere este artigo podera ser aplicada de forma cumulada com as
demais sancoes.

Secao 11

Da Pena Educativa

Art. 76. A pena educativa consiste em:

I - divulgagao, as expensas do infrator, das medidas adotadas para sanar os prejuizos provocados
pela infracdo, com vistas a esclarecer o consumidor do produto;

IT - promocao de cursos de atualizacao dos dirigentes técnicos e dos empregados a expensas do
estabelecimento;

I1I - veiculagao, as expensas do infrator, das mensagens expedidas pelo Secretario Municipal de
Desenvolvimento Rural acerca do tema objeto da sancao.

§ 12. Todo material devera ser totalmente produzido pelo autuado, com aprovagao prévia do Servigo
de Inspegao Municipal (SIM).

§ 22, A pena educativa sera sempre aplicada a critério do Servigo de Inspecdao Municipal (SIM),
independente do tipo de infragao, podendo ocorrer de forma cumulada com as demais sangoes.

Secgao III

Da Pena de Multa
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Art. 77. As multas passiveis de aplicagdo sao aquelas dispostas no art. 52 e seguintes da Lei
Municipal n? 3.330/2020 com os respectivos descontos progressivos e forma de recolhimento.

Secao IV

Da Apreensao, da Inutilizacao e da Destinacao dos Produtos

Art. 78. As matérias-primas, os produtos alimenticios, subprodutos, ingredientes, embalagens,
rotulos, utensilios e equipamentos que nao estiverem de acordo com as normas da Lei Municipal n®.
3.330/2020 e do presente Decreto serao apreendidos e/ou inutilizados.

§ 12. A apreensao e/ou inutilizagao de matérias-primas, produtos alimenticios, subprodutos,
ingredientes, embalagens, rétulos, utensilios e equipamentos sera determinada pelo Servigo de
Inspecao Municipal (SIM).

§ 22. No ato da apreensao o agente de fiscalizacao nomeara o fiel depositario que ficara responsavel
pela guarda dos bens a que se refere o paragrafo anterior.

§ 32, Devera o agente de fiscalizagao informar ao fiel depositério a possibilidade de aplicagdo das
penalidades legais cabiveis caso deixe de apresentar, quando solicitado, os bens sob sua guarda.

Art. 79. Estao sujeitos a apreensdo, podendo ou nao, ser inutilizados:

I - Matérias-primas, subprodutos, ingredientes e produtos alimenticios que:

a) Sejam destinados ao comércio sem estar registrados no nos 6rgaos competentes, salvo os
produtos de estabelecimentos sob regime de inspecao federal ou registrados nos 6rgaos
competentes da saude e os dispensados de registro;
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b) Se apresentem danificados por umidade ou fermentagao, rangosos, de caracteres fisicos ou
organolépticos anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na
manipulacao, elaboracao, preparo, conservagao ou acondicionamento;

c) Forem adulterados ou falsificados;

d) Se apresentem com potencial téxico ou nocivo a sauide;

e) Nao estiverem adequados as condigdes higiénico-sanitarias previstas neste Decreto.

I - Rétulos e embalagens onde:

a) Nao houver aprovacao do Servigo de Inspegao Municipal (SIM) para o uso;

b) Divergirem dos aprovados no ato do cadastro.

I1I - Utensilios e/ou equipamentos que:

a) Forem utilizados para fins diversos ao que se destinam;

b) Estiverem danificados, avariados ou que apresentem condicdes higiénico-sanitarias
insatisfatorias.

§ 12. Os bens e produtos apreendidos pela fiscalizacao poderao ser doados a entidade sem fins
lucrativos, ou ter qualquer outra destinagao a critério do Servigo de Inspe¢do Municipal (SIM).

§ 22, Os produtos alimenticios, as matérias-primas, os ingredientes e subprodutos que visivelmente
se encontrarem improprios para industrializacao e ou consumo e nao for possivel qualquer
aproveitamento serao imediatamente inutilizados pela fiscalizagao, independentemente de andlise
laboratorial e conclusao do processo administrativo, nao cabendo aos proprietarios qualquer tipo de
indenizacao.
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§ 392, Os produtos alimenticios, as matérias-primas, os ingredientes e subprodutos apreendidos pela
fiscalizacdo que necessitarem de anélise laboratorial, cujo prazo de validade permita o aguardo do
resultado, ficarao sob a guarda do proprietario e somente serao inutilizados apds confirmada a
condenacao e caso nao possam de qualquer forma ser aproveitados. A inutiliza¢ao se dara
independentemente da conclusao do processo administrativo, ndo cabendo aos proprietarios
qualquer tipo de indenizacao.

§ 42, Os produtos alimenticios que nao possuirem cadastro nos 6rgaos competentes serao
apreendidos seguidos de pronta inutilizacdo, independente de analise fiscal, nao cabendo aos
proprietarios qualquer tipo de indenizagao.

§ 52. Os rétulos, embalagens, utensilios e equipamentos que forem apreendidos pela fiscalizagao

ficardo sob a guarda do proprietario, e terdo sua destinagao definida somente apds conclusdo do

processo administrativo, podendo ser inutilizados ou ter outra destinagao a critério do Servigo de
Inspecao Municipal (SIM).

Art. 80. Além de outros casos especificos previstos neste regulamento consideram-se adulteragoes
ou falsificagoes:

I - Quando os produtos tenham sido elaborados em condigoes que contrariem as especificacoes do
cadastro;

IT - Quando no preparo dos produtos haja sido empregada matéria-prima alterada ou impura;

I1I - Quando tenha sido utilizada substancia de qualquer qualidade, tipo e espécie diferente das da
composicao normal do produto constante do cadastro;

IV - Quando houver alteracgao ou dissimulagao da data de fabricagao dos produtos alimenticios;

V - Quando houver alteracao ou modificacao total ou parcial de um ou mais ingredientes do produto
alimenticios, de acordo com os padroes estabelecidos ou formulas aprovadas pelo Servigco de
Inspecao Municipal (SIM);

VI - Quando as operagoes de industrializacao forem executadas com a intengao deliberada de
estabelecer falsa impressao aos produtos alimenticios;
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VII - Quando a especificacao total ou parcial na rotulagem de um determinado produto que nao seja
o contido na embalagem ou recipiente;

VIII - Quando forem utilizadas substancias proibidas ou nao autorizadas para a conservacgao dos
produtos alimenticios e ingredientes;

IX - Quando os produtos forem elaborados, preparados e expostos ao consumo com forma,
caracteres e rotulagem que constituem processos especiais e privilegio ou exclusividade de outrem,
sem que seus legitimos proprietarios tenham autorizado.

Art. 81. A inutilizagdo dos produtos a que se refere este Decreto devera ser precedida do respectivo
Termo assinado pelo Servigo de Inspecdao Municipal (SIM), pelo autuado e por 02 (duas)
testemunhas.

§ 12. A auséncia de assinatura do autuado em virtude de eventual negativa ndao impede ou restringe
a inutilizacao do produto apreendido.

§ 292, As despesas decorrentes do processo de inutilizagao correrao as expensas do autuado sem a
possibilidade de inclusao do Municipio de Mariana como responsavel solidario ou subsidiario.

Secao V

Da Interdicao Permanente ou Temporaria do Estabelecimento

Art. 82. A interdicdo permanente do estabelecimento sera decretada quando ocorrer, de forma
dolosa ou culposa, qualquer uma das situagoes abaixo descritas:

I - existéncia de risco ou ameaga de natureza higiénico-sanitéria, ou embaracgo a agao fiscalizadora;

IT - adulteracao ou falsificacao do produto;
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III - desacato ou tentativa de suborno;

IV - infracao for provocada por negligéncia manifesta;

V - impossibilidade do estabelecimento permanecer em atividade;

VI - interdigao temporaria por 02 (duas) vezes dentro do prazo de 12 (doze) meses.

Paragrafo unico. A interdicdo permanente tem natureza cautelar, independe de prévio processo
administrativo, podendo ser aplicada pelo agente no ato da fiscalizagao ou posteriormente por
qualquer autoridade integrante do Servigo de Inspecdao Municipal (SIM), sendo indispensavel que
todos os fatos sejam reduzidos a termo e constantes nos autos préprios.

Art. 83. A interdicdo temporaria do estabelecimento sera decretada quando ocorrer, de forma
dolosa ou culposa, o cometimento das infracoes descritas no art. 72 do presente Decreto por 02
(duas) vezes ao longo de 06 (seis) meses.

§ 12. A interdigao temporaria sera valida por 10 (dez) dias, podendo ser prorrogada por iguais e
sucessivos periodos, até o limite de 12 (doze) meses.

§ 22, Caso o agente verifique durante a fiscalizacao que a situagcao apurada e constante no art. 72 do
presente Decreto apresente risco iminente a satide ou a seguranca publica, podera imediatamente
decretar a interdicdao temporaria do estabelecimento.

§ 32, A interdigao temporaria tem natureza cautelar, independe de prévio processo administrativo,
podendo ser aplicada pelo agente no ato da fiscalizacdo ou posteriormente por qualquer autoridade
integrante do Servigo de Inspegao Municipal (SIM), sendo indispensavel que todos os fatos sejam
reduzidos a termo e constantes nos autos proprios.
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Art. 84. A interdigao permanente ou temporaria sera extinta quando os motivos de sua decretacdo
tenham deixado de existir, cuja autorizagao de retomada das atividades somente ocorrera apds
autorizacao do Servigo de Inspegao Municipal (SIM).

§ 12. A interdicdao permanente ou temporaria que nao for encerrada no prazo maximo de 12 (doze)
meses mediante resolucdo das pendéncias por parte do interessado resultara na cassagao do
registro do estabelecimento.

§ 22, Na hipotese do § 12 acima, a cassagao do registro do estabelecimento somente podera ocorrer
mediante prévio processo administrativo, nos moldes definidos no presente Decreto.

§ 32, Apos a cassacao do registro do estabelecimento, o interessado somente podera requerer nova
inscricdo no Servigo de Inspegdao Municipal (SIM) apds decorridos no minimo 06 (seis) meses
contados a partir da data de aplicacdo da penalidade, sujeitando-se novamente a todos os tramites e
exigéncias especificas.

CAPITULO XIV

Do Processo Administrativo e Aplicacao de Penalidades

Secao I

Do Auto de Infracao e da Defesa Administrativa

Art. 85. Apos a verificagao da ocorréncia das infragoes as ordens contidas na Lei Municipal n?
3.330/2020 e no presente Decreto, o Servigo de Inspegao Municipal (SIM) expedira, no prazo
maximo de 05 (cinco) dias, o Auto de Infracdo dirigido ao infrator, na qual deverdo ser observados os
seguintes requisitos minimos:

I - numero sequencial do Auto de Infragao;

IT - identificacao e assinatura do agente responsavel pela autuacao;

IIT - campos para o preenchimento dos dados do infrator (nome, RG, CPF e endereco - se pessoa
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natural e nome, CNPJ e endereco - se pessoa juridica);

IV - descrigao detalhada da infragdo contendo a data, local e horario de seu cometimento;

V - dispositivos legais infringidos;

VI - data de inicio e término do prazo para a interposigao de Defesa Administrativa;

VII - campos para assinatura e identificagao do recebedor.

§ 12. O Auto de Infragao sera encadernado em volume unico, referente a cada caso especifico,
mediante a numeragao sequencial de paginas e a juntada de todos os documentos e provas
produzidos ao longo do processo de apuracao e possivel penalizagao.

§ 22, Todos os atos processuais praticados deverao ser reduzidos a termo, assinados por quem 0s
praticou e juntados aos autos para a correta e integral instrucao do feito.

§ 32. A guarda dos autos e a sua organizagao documental ficarao sob incumbéncia da Secretaria
Municipal de Desenvolvimento Rural.

§ 42. Os autos e todos os documentos produzidos sao publicos e podem ser acessados por qualquer
pessoa interessada, nos termos da Lei n? 12.527/2011 (Lei de Acesso a Informagao), por meio de
requerimento escrito e protocolado perante o Servico de Inspe¢ao Municipal (SIM).

Art. 86. O Auto de Infracdo sera entregue pessoalmente ao infrator pelo Servico de Inspegao
Municipal (SIM) ou mediante remessa via Correios por meio de correspondéncia registrada com
aviso de recebimento.

§ 12. As diligéncias indicadas no caput serao realizadas no prazo maximo de 48 (quarenta e 0ito)
horas apos a expedigao do Auto de Infragao, sob pena de responsabilizagao funcional do servidor
que descumprir as ordens ora estabelecidas.
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§ 22, Na hipdtese de entrega pessoal, o agente responsavel devera fazer constar no respectivo
protocolo o nome completo e os dados pessoais do recebedor, data e horario da entrega do Auto de
Infracao.

§ 32. Na hipdtese de remessa via Correios, sera considerada recebido o Auto de Infracdo quando o
aviso de recebimento conter a assinatura de qualquer pessoa que tenha ligagcdo com o infrator.

Art. 87. Sera ofertado ao infrator o prazo de 05 (cinco) dias tuteis para a apresentacdo de Defesa
Administrativa, contados a partir da data de recebimento do Auto de Infracdo, cujo protocolo devera
ser realizado perante o Departamento de Documentacgao e Arquivo e direcionado ao Servigo de
Inspecao Municipal (SIM).

§ 12. A Defesa Administrativa devera conter todas as matérias que a parte interessada entender
como uteis e necessarias ao seu insurgimento em desfavor do Auto de Infragao lavrado, podendo
instrui-la com as provas que entender como pertinentes, sob pena de preclusao.

§ 22, Tanto a Defesa quanto o Recurso Administrativo em instancia superior deverdo conter a
assinatura do infrator e ser instruido, ainda, com seus documentos pessoais. Na hipdtese de pessoa
juridica, as pecas defensiva e recursal deverao ser firmadas por seu sécio-administrador, cuja
comprovacgao de poderes ocorrera mediante a apresentacdo da ultima alteracao contratual
consolidada da respectiva pessoa juridica.

§ 32. As pecas defensiva e recursal poderao ser assinadas, ainda, por procurador legalmente
constituido, sendo indispensavel a apresentagdao de mandato com poderes especificos.

§ 42, A Defesa Administrativa sera recebida com efeito suspensivo, sendo que a auséncia de
apresentagao no prazo ora estipulado importara na imediata decretagao de revelia com a
consequente aplicacao dos efeitos pertinentes.

Art. 88. A Defesa Administrativa sera julgada por uma Junta de Julgamento formada por 03 (trés)
membros do Servigo de Inspegao Municipal (SIM), indicados por meio de Portaria a ser expedida
pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento Rural, decidindo pela possivel condenacao e pela
aplicacao das penalidades previstas na Lei Municipal n? 3.330/2020, caso as razoes defensivas e
recursais nao sejam acolhidas.
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§ 12. A Defesa Administrativa devera ser julgada no prazo maximo de 20 (vinte) dias uteis corridos
apos o seu protocolo pelo infrator.

§ 22, O resultado do julgamento e a integra da decisdo de instancia inicial serao publicados no Diario
Oficial Eletronico do Municipio de Mariana para ampla divulgacao.

§ 32, A integra da decisao de instancia inicial sera entregue pessoalmente ao infrator pelo Servico de
Inspec¢do Municipal (SIM) ou mediante remessa via Correios por meio de correspondéncia registrada
com aviso de recebimento.

§ 42. Sera concedido ao infrator o prazo de 05 (cinco) dias uteis para a apresentacao de Recurso
Administrativo a instancia superior, cuja contagem sera iniciada no dia ttil seguinte a juntada da
comprovacgao de intimagao ao caderno processual.

§ 52. Durante a fluéncia dos prazos dispostos na Lei Municipal n®. 3.330/2020 e no presente Decreto,
especialmente para a interposicao de Defesa e Recurso Administrativos, os autos ficarao com vista
franqueada a parte interessada.

Art. 89. Na hipdtese dos atos processuais de citagao e intimagao pessoal ou por carta registrada
com aviso de recebimento restarem infrutiferos, seja na instancia inicial ou recursal, o Servigo de
Inspegao Municipal (SIM) publicarad Edital no Didrio Oficial Eletronico do Municipio de Mariana com
a finalidade de notificar o infrator a exercer, caso queira, o seu direito ao contraditério e a ampla
defesa para os devidos fins de direito.

Secao 11

Dos Recursos Administrativos

Art. 90. O Recurso Administrativo porventura interposto sera julgado pelo Secretario Municipal de
Desenvolvimento Rural, considerado como instancia superior, em decisdao unica e fundamentada.

§ 12. O Recurso Administrativo sera protocolizado pela parte interessada perante o Departamento de
Documentacao e Arquivo e direcionado ao Servigo de Inspegao Municipal (SIM), o qual
obrigatoriamente e de forma imediata remetera o processo completo e a pega recursal a instancia
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superior para analise e julgamento.

§ 22, O Recurso Administrativo sera recebido com efeito suspensivo e devera ser julgado pela
instancia superior no prazo maximo de 20 (vinte) Uteis apds o seu protocolo pelo infrator.

§ 32, O resultado do julgamento e a integra da decisdo de instancia superior serao publicados no
Diario Oficial Eletronico do Municipio de Mariana para ampla divulgacao.

§ 492, A integra da decisao de instancia superior sera entregue pessoalmente ao infrator pelo Servigo
de Inspegao Municipal (SIM) ou mediante remessa via Correios por meio de correspondéncia
registrada com aviso de recebimento.

§ 52. O julgamento do Recurso Administrativo pela instancia superior sera precedido por parecer
juridico expedido pelo advogado do Servico de Inspecao Municipal (SIM) e por parecer conclusivo
expedido pelo Conselho de Inspecdo Sanitaria Municipal (CISM).

Art. 91. Somente apos esgotados os tramites e prazos recursais poderao ser aplicadas ao infrator as
penalidades determinadas na Lei Municipal n® 3.330/2020, exceto nas hipoteses de execugao de
medidas preventivas e cautelares administrativas.

Paragrafo unico. Caso sejam acolhidos a Defesa e/ou o Recurso Administrativo interposto(s) pelo
infrator, o Servigo de Inspecdao Municipal (SIM) devera desfazer, no prazo maximo de 05 (cinco)
dias, todas as medidas cautelares administrativas por si eventualmente aplicadas, sem direito a
qualquer tipo de indenizagao a favor da parte interessada.

CAPITULO XV

Das Disposicoes Finais

Art. 92. Poderido ser editadas normas especificas para venda direta de produtos em pequenas
quantidades, por meio de portarias especificas a ser elaborada pela Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Rural, em conformidade com as ordens contidas no Decreto Federal n? 5.741/2006.

Art. 93. A resolugao das duvidas e das situacoes omissas que surgirem em decorréncia da execugao
da Lei Municipal n? 3.330/2020 e do presente Decreto sera promovida mediante portarias expedidas
pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento Rural apds os respectivos debates e expedicao de
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parecer conclusivo pelo Conselho de Inspecao Sanitaria Municipal (CISM).

Art. 94. Este Decreto entra em vigor na data da sua publicagao.

Art. 95. Revogam-se as disposi¢oes em contrario.

MANDO, portanto, a todos a quem o cumprimento deste Decreto pertencer, que o
cumpram e o facam cumprir, tao integralmente como nele se declara.

Duarte Eustaquio Gongalves Junior

Prefeito Municipal

Legislacao: Decretos
Legislacao: Decretos

DECRETO N2 10.227, DE 16 DE SETEMBRO DE 2020.

“Prorroga, para fins de amamentagao, licenca maternidade da
funciondria que menciona”.

O Prefeito Municipal de Mariana, Duarte Eustaquio Gongalves Junior, no uso das suas atribuicoes
legais e na forma prescrita no artigo 92, VII, da Lei Organica Municipal, e

Considerando, a instituicao do regime juridico do servidor publico do municipio de Mariana -
Regime Estatutario, a partir do dia 01/01/2002;

Considerando o disposto na Lei Municipal n? 2.146, de 30/11/2007, que incluiu o art. 90A e § 12 da
Lei Complementar n® 005/2001, Estatuto dos Servidores Publicos do Municipio de Mariana;

Considerando, para fins de amamentacao, a solicitagcao formal de pedido de prorrogacao da licenga

49



https://hmlpmm.masterix.inf.br/imprimir-diario-oficial/1444

maternidade, efetuada pela servidora mencionada, por meio do Processo Administrativo PRO n?
5339/2020,

DECRETA:

Art. 12 - Fica autorizada a licenga amamentagao pelo periodo de 60 (sessenta) dias a servidora Ana
Clara Ribeiro Peixoto Ferreira Reche, ocupante do cargo de Médico Especialista, Matricula
n? 31.731, com inicio em 05/09/2020 e término em 03/11/2020.

Art. 22 - Este Decreto entra em vigor na data da sua publicacao, retroagindo seus efeitos em
05/09/2020.

Art. 32 - Revogam-se as disposi¢cdes em contrario.

MANDO, portanto, a todos a quem o cumprimento deste Decreto pertencer, que o cumpram € 0
facam cumprir, tao integralmente como nele se declara.

Duarte Eustaquio Goncalves Junior

Prefeito Municipal
Legislacao: Portarias
Legislacao: Portarias

PORTARIA N2 026, DE 15 DE SETEMBRO DE 2020.

“Retifica o art. 22 da Portaria n®. 021/2020 de 26.08.2020 que instaurou
Comissdo de Tomada de Contas Especial sobre a reprovacgdo parcial das
contas prestadas pela Associacdo de Cultura Livre referente ao Convénio
n?. 031/2016”.
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O Prefeito Municipal de Mariana- MG, no uso das atribuicoes legais, e tendo em vista o que

dispoe a Instrucao Normativa n? 003/2013 do Tribunal de Contas do Estado de Minas
Gerais, e

CONSIDERANDO o inteiro teor da Comunicagao Interna n® 482/2020 expedida pela Secretaria
Municipal de Fazenda parte indissociavel da presente Portaria,

RESOLVE:

Art. 12 - Fica retificado o art. 22, da Portaria n? 021, de 26.08.2020 passando 0 mesmo a vigorar
com a seguinte redacao:

Art. 22 - Designar os servidores Erika Alves Quirino dos Santos, matricula
n? 10.346, Marcelo Henrique Machado Silva Aratijo, matricula n®
26.367 e Daniel Lourenco Peixoto, matricula n? 27.190 para comporem a
referida Comissdo.

Pardgrafo Unico - A Comissdo serd presidida pela servidora Erika Alves
Quirino dos Santos, substituida pelo segundo integrante nas suas auséncias
e impedimentos.

Art. 22 - Ficam mantidas e inalteradas as demais disposi¢coes da Portaria n® 021, de 26.08.2020 nao
abrangidas pela presente alteragao.

Art. 32 - Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagao.

Art. 4°. Revogam-se as disposicoes em contrario.

Registre-se, Publique-se, Cumpra-se.
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Duarte Eustaquio Gongcalves Junior

Prefeito Municipal

Processo Seletivo: Resultados
Processo Seletivo: Resultados
EDITAL DE CONVOCACAO N2 46/2020

SELECAO PUBLICA SIMPLIFICADA N2 001/18

A Prefeitura Municipal de Mariana convoca os candidatos da Selecdao Publica Simplificada n°
01/2018, homologada pelo Decreto N© 9545de 12 de novembro de 2018, para celebracao de
CONTRATOTEMPORARIO, conforme preconiza a Lei Complementar Municipal n2175 de 16 de
Marco de 2018,bem como os dispostos no item 2.3 do Edital 001/2018.

Os candidatos deverao apresentar os seguintes documentos originais:

e ASO(ATESTADO ADMISSIONAL) , sem restricoes,encaminhado pela Secretaria de
Administracao (no ato da entrega da documentacao) e expedido pelo médico oficial
da Prefeitura Municipal de Mariana.S6 podera ser contratado aquele que for julgado apto
fisica e mentalmente, para o exercicio da fungao;

e 02 fotos 3x4 recente;

e Declaracdo de que exerce ou nao outro cargo, emprego ou funcao publica, para os fins do
disposto no art. 37, incisos XVI e XVII, da Constituicao Federal e guia de contratacao,

disponibilizados e preenchidos na Secretaria de Administracao no ato da entrega de

documentacao;
e Disponibilizacao de EMAIL E TELEFONE;

ORIGINAL E COPIA:

e Carteira de Trabalho;

e Guia/Extrato PIS/PASEP (ATUALIZADA EMITIDA PELA CEF OU BB);

¢ CPF préprio;

» Carteira de Identidade ou documento tnico valente, de valor legal;

e Titulo Eleitoral e Comprovante de Votagao na ultima eleigao ou certiddo de quitagdo com a
Justica Eleitoral;

e Certificado de reservista se do sexo masculino;

¢ Certidao de Nascimento e CPF de todos os dependentes;

¢ Declaracao Escolar (filhos maiores de 5 anos e menores de 14);

 Cartao de Vacinagdo atualizado proprio e de Filhos menores de 5 anos;

e Certidao de Nascimento ou de Casamento (se for o caso devidamente averbada);

o Comprovante de Residéncia Atualizado;

¢ Documentac¢do comprobatoria de escolaridade, sendo este o Certificado de Conclusdo do
Curso e Registro Profissional, correspondente a funcao a que concorre, quando do exercicio da
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atividade profissional do candidato o exigir;

e Comprovante de regular situagao de inscrito no érgao de classe respectivo, quando do
exercicio da atividade profissional do candidato o exigir;

e Numero da conta Corrente no Banco Itau - (se nao possuir a Secretaria de Administracao
encaminhara carta de abertura de conta salario);

Nas datas 18 e 21 de setembro de 2020 no horario de 8h00h as 11:00 e de 13:00h as
16:00h, na Secretaria Municipal de Administracao, localizada no 22 pavimento do
Paco Municipal, localizada na Praca JK, s/n - Centro, Mariana-MG.

Agente Comunitario de Saude - Liberdade:

Inscricao: Nome: Data de nascimento:
46685 MARIA LUCINEIA GUIMARAES TEIXEIRA [04/03/1985
Enfermeiro:

Inscrigao: Nome: Data de nascimento:
51513 MARCELLA DE OLIVEIRA GUEDES 01/12/1983

54993 EVELYN SOARES MEDINA GONCALVES  [13/04/1984

Publicacoes Diversas: Extratos de Contratos e Convénios

Publicacoes Diversas: Extratos de Contratos e Convénios

22 TERMO ADITIVO AO CONTRATO DE ADESAO N2 228/2018 CONTRATADO (A): RETRO -
MINAS COMERCIO, SERVICOS E MANUTENCAO EIRELI OBJETO: Dilacdo de prazo até
31/12/2020 e alteracao da razao social. DATA: 08/07/2020 FUND. LEGAL: Art. 57, I, da Lei
8.666/93 e suas alteragoes. Duarte Eustaquio Gongalves Junior - Prefeito Municipal.

CONTRATO N2 236/2020 CONTRATADO (A): TRANSITABILE SISTEMA DE CONTROLE DE
VAGAS AUTOMOTIVAS LTDA OBJETO: Contratacao de empresa especializada para fornecimento
de plataforma de gestao e implantacao do Sistema de Estacionamento Rotativo Digital nas vias,
logradouros e &reas publicas do Municipio de Mariana. PRAZO DE VIGENCIA: 12 meses DATA:
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08/09/2020 DOTACAO ORCAMENTARIA: 1202.06.451.0017.2.192-339039 1100 ficha 804 FUND.
LEGAL: Lei Federal 8.666/93 e suas alteragoes. Duarte Eustaquio Gongalves Junior - Prefeito
Municipal

22 TERMO ADITIVO CONTRATO N2 424/2019 CONTRATADO (A): COOPERATIVA DE
SERVICOS E TRANSPORTE DO BRASIL - CSTB OBJETO: Acréscimo de quantitativos de servigos
nos itens 05, 09, 31 e 34 do contrato originario. VALOR: R$ 147.192,00 DATA: 14/08/2020
VINCULACAO: ARP n° 010/2019/SUDENE/CIMAMS. DOTACAO ORCAMENTARIA:
1401.15.452.0003.2.488-339039 1100 ficha 798. FUND. LEGAL: Art. 65, inciso I, alinea “b” c/c § 19
Lei Federal 8.666/93 e suas alteracoes. Duarte Eustaquio Gongalves Junior - Prefeito Municipal.

CONTRATO N2 433/2019 CONTRATADO (A): AUGUSTO DE PAULA DE SOUSA - EPP OBJETO:
Fornecimento de 4gua mineral para atendimento das demandas dos eventos culturais e esportivos
da Secretaria de Cultura, Patrimonio Histdrico, Turismo, Esportes e Lazer. VALOR: R$ 24.557,50
PRAZO DE VIGENCIA: Até 31/07/2020 DATA: 29/11/2020 DOTACAO ORCAMENTARIA:
2401.27.812.0014.2.701-339030 1100 ficha 590. FUND. LEGAL.: Lei Federal 8.666/93 e suas
alteragoes. Duarte Eustaquio Gongalves Junior - Prefeito Municipal.

Publicacoes SAAE Mariana

Legislacao: Portarias

Legislacao: Portarias
PORTARIA N2 104, de 17 de setembro de 2020.

O DIRETOR EXECUTIVO INTERINO do Servico Auténomo de Agua e Esgoto de Mariana/MG, no uso
das atribuicoes legais que lhe confere as leis municipais complementares n? 1.925, de 15 de
setembro de 2005 na forma prevista nos art. 67 e 73 e demais artigos correlatos da Lei 8.666/93:

RESOLVE:

Art. 19 - Designar o (a) Senhor (a) ISABEL FRANCISCO DE ARAUJO REIS, cargo efetivo de
BIOLOGA como Fiscal da ata relacionada abaixo:

ATA DE REGISTRO DE PRECO N2 024/2020 - PRC: 025/2020, Fornecer sob regime de sistema
de registro de pregos, a realizacao de andlises laboratoriais e coletas de amostra de d4gua nos
seguintes mananciais superficiais de d4gua bruta do municipio de Mariana/MG com a empresa
MESQUITA ENGENHARIA AMBIENTAL LTDA ME.

Art. 22 - Compete ao fiscal da ata exercer o acompanhamento e a fiscalizacao da execugao
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contratual, devendo informar a Administracdao sobre eventuais vicios, irregularidades ou baixa
qualidade dos servigos prestados pela contratada, propor solugdes a as sangdes que entender
cabiveis para regularizacdo das faltas e defeitos observados.

Paragrafo Primeiro: Compete ao Fiscal da ata atestar, formalmente, nos autos dos processos, as
notas fiscais relativas aos servigos prestados, antes do encaminhamento ao Departamento
Financeiro para pagamento;

Paragrafo Segundo: Compete ainda ao Fiscal da ata:
I - Ter total conhecimento da ata e suas clausulas;

IT - Conhecer as obrigagoes da ata inclusive pelos danos causados diretamente a Administragao ou a
terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execucgao da contratagao;

III - Zelar pelo bom relacionamento com a contratada, mantendo um comportamento ético, probo e
cortés;

IV - Conferir os dados das faturas antes de atesta-las, promovendo as corregoes devidas e
arquivando copia junto aos demais documentos pertinentes;

V - Anotar todas as ocorréncias relacionadas com a execucgao da ata, informando aquelas que
dependam de providéncias, com vistas a regularizacdo das faltas ou defeitos observados.

Art. 32 - No caso de surgir impedimento do Fiscal da ata ou no caso de sua auséncia, devera ser
nomeado fiscal substituto para o periodo correspondente ou definindo outro Fiscal em portaria
especifica;

Art. 4° - Essa portaria tem validade até a entrega total do objeto da ata com o recebimento
definitivo da obra ou servico.

Art. 52 - Dé-se ciéncia ao servidor designado e publique-se esta Portaria que tem seus efeitos
retroativos a 11 de setembro de 2020.

Art. 62 - Revogam-se as disposi¢coes em contrario.

Mariana, 17 de setembro de 2020.

Alexsandro Pinto Gongalves

Diretor Executivo Interino
Legislacao: Portarias

Legislacao: Portarias

PORTARIA N2 103, de 17 de setembro de 2020.
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O DIRETOR EXECUTIVO INTERINO do Servico Auténomo de Agua e Esgoto de Mariana/MG, no uso
das atribuicoes legais que lhe confere as leis municipais complementares n® 1.925, de 15 de
setembro de 2005 na forma prevista nos art. 67 e 73 e demais artigos correlatos da Lei 8.666/93:

RESOLVE:

Art. 12 - Designar o (a) Senhor (a) GIOVANNA CRISTINA GONCALVES, cargo de provimento em
comissdo de CHEFE DO DEPARTAMENTO DE FROTAS E PATROMONIO INTERINO como
Fiscal do contrato relacionado abaixo:

Processo 027/2019, Contrato 033/2020, Prestacao de servigos de locagao de veiculos e
equipamentos (maquinas pesadas) para atender as demandas do SAAE Mariana/MG com a empresa
COOPERATIVA DE TRANSPORTES ALTERNATIVO DE PASSAGEIROS E CARGAS DE MINAS
GERAIS - COOPER OURO MINAS.

Art. 22 - Compete ao fiscal do contrato exercer o acompanhamento e a fiscalizacao da execugao
contratual, devendo informar a Administracao sobre eventuais vicios, irregularidades ou baixa
qualidade dos servigos prestados pela contratada, propor solucoes a as sangoes que entender
cabiveis para regularizacdo das faltas e defeitos observados.

Paragrafo Primeiro: Compete ao Fiscal do Contrato atestar, formalmente, nos autos dos processos,
as notas fiscais relativas aos servigos prestados, antes do encaminhamento ao Departamento
Financeiro para pagamento;

Paragrafo Segundo: Compete ainda ao Fiscal do Contrato:
I - Ter total conhecimento do (a) Ata/contrato e suas clausulas;

IT - Conhecer as obrigacoes do (a) Ata/contratado inclusive pelos danos causados diretamente a
Administragao ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execuc¢ao do contrato;

III - Zelar pelo bom relacionamento com a contratada, mantendo um comportamento ético, probo e
cortés;

IV - Conferir os dados das faturas antes de atesta-las, promovendo as correcoes devidas e
arquivando copia junto aos demais documentos pertinentes;

V - Anotar todas as ocorréncias relacionadas com a execugao do contrato, informando aquelas que
dependam de providéncias, com vistas a regularizagdo das faltas ou defeitos observados.

Art. 32 - No caso de surgir impedimento do Fiscal do Contrato ou no caso de sua auséncia, devera
ser nomeado fiscal substituto para o periodo correspondente ou definindo outro Fiscal em portaria
especifica;

Art. 42 - Essa portaria tem validade até a entrega total do objeto do (a) Ata/Contrato com o
recebimento definitivo da obra ou servigo.

Art. 52 - Dé-se ciéncia ao servidor designado e publique-se esta Portaria que tem seus efeitos
retroativos a 01 de setembro de 2020.

Art. 69 - Revogam-se as disposicdes em contrario.
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Mariana, 17 de setembro de 2020.

Alexsandro Pinto Gongalves

Diretor Executivo Interino

Legislacao: Portarias

Legislacao: Portarias

PORTARIA N2 102, de 17 de setembro de 2020.

O DIRETOR EXECUTIVO INTERINO do Servico Auténomo de Agua e Esgoto de Mariana/MG, no uso
das atribuicoes legais que lhe confere as leis municipais complementares n? 1.925, de 15 de
setembro de 2005 na forma prevista nos art. 67 e 73 e demais artigos correlatos da Lei 8.666/93:

RESOLVE:

Art. 19 - Designar o (a) Senhor (a) GIOVANNA CRISTINA GONCALVES, cargo de provimento em
comissdo de CHEFE DO DEPARTAMENTO DE FROTAS E PATROMONIO INTERINO como
Fiscal do contrato relacionado abaixo:

Processo 027/2019, Contrato 032/2020, Prestacao de servigos de locacao de veiculos e
equipamentos (maquinas pesadas) para atender as demandas do SAAE Mariana/MG com a empresa
ORGANIZACAO COMERCIAL SOBREIRA LTDA - ME.

Art. 22 - Compete ao fiscal do contrato exercer o acompanhamento e a fiscalizacao da execugao
contratual, devendo informar a Administracao sobre eventuais vicios, irregularidades ou baixa
qualidade dos servigos prestados pela contratada, propor solucoes a as sangoes que entender
cabiveis para regularizacdo das faltas e defeitos observados.

Paragrafo Primeiro: Compete ao Fiscal do Contrato atestar, formalmente, nos autos dos processos,
as notas fiscais relativas aos servigos prestados, antes do encaminhamento ao Departamento
Financeiro para pagamento;

Paragrafo Segundo: Compete ainda ao Fiscal do Contrato:
I - Ter total conhecimento do (a) Ata/contrato e suas clausulas;

IT - Conhecer as obrigacoes do (a) Ata/contratado inclusive pelos danos causados diretamente a
Administragao ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execuc¢ao do contrato;

III - Zelar pelo bom relacionamento com a contratada, mantendo um comportamento ético, probo e
cortés;
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IV - Conferir os dados das faturas antes de atesta-las, promovendo as correcoes devidas e
arquivando copia junto aos demais documentos pertinentes;

V - Anotar todas as ocorréncias relacionadas com a execugao do contrato, informando aquelas que
dependam de providéncias, com vistas a regularizagdo das faltas ou defeitos observados.

Art. 32 - No caso de surgir impedimento do Fiscal do Contrato ou no caso de sua auséncia, devera
ser nomeado fiscal substituto para o periodo correspondente ou definindo outro Fiscal em portaria
especifica;

Art. 42 - Essa portaria tem validade até a entrega total do objeto do (a) Ata/Contrato com o
recebimento definitivo da obra ou servigo.

Art. 52 - Dé-se ciéncia ao servidor designado e publique-se esta Portaria que tem seus efeitos
retroativos a 01 de setembro de 2020.

Art. 69 - Revogam-se as disposicdes em contrario.

Mariana, 17 de setembro de 2020.

Alexsandro Pinto Gongalves

Diretor Executivo Interino

Legislacao: Portarias
Legislacao: Portarias

PORTARIA N2 101, de 17 de setembro de 2020.

O DIRETOR EXECUTIVO INTERINO do Servigco Auténomo de Agua e Esgoto de Mariana/MG, no uso
das atribuicoes legais que lhe confere as leis municipais complementares n? 1.925, de 15 de
setembro de 2005 na forma prevista nos art. 67 e 73 e demais artigos correlatos da Lei 8.666/93:

RESOLVE:

Art. 12 - Designar o (a) Senhor (a) GIOVANNA CRISTINA GONCALVES, cargo de provimento em
comissdo de CHEFE DO DEPARTAMENTO DE FROTAS E PATROMONIO INTERINO como
Fiscal do contrato relacionado abaixo:

Processo 027/2019, Contrato 031/2020, Prestacao de servicos de locagado de veiculos e
equipamentos (maquinas pesadas) para atender as demandas do SAAE Mariana/MG com a empresa
SOMINI SERVICE LOCACAO DE MAQUINAS E EQUIPAMENTOS EIRELI -ME.

Art. 22 - Compete ao fiscal do contrato exercer o acompanhamento e a fiscalizacao da execugao
contratual, devendo informar a Administracdao sobre eventuais vicios, irregularidades ou baixa
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qualidade dos servigos prestados pela contratada, propor solucoes a as sangoes que entender
cabiveis para regularizacdo das faltas e defeitos observados.

Paragrafo Primeiro: Compete ao Fiscal do Contrato atestar, formalmente, nos autos dos processos,
as notas fiscais relativas aos servigos prestados, antes do encaminhamento ao Departamento
Financeiro para pagamento;

Paragrafo Segundo: Compete ainda ao Fiscal do Contrato:
I - Ter total conhecimento do (a) Ata/contrato e suas clausulas;

IT - Conhecer as obrigacoes do (a) Ata/contratado inclusive pelos danos causados diretamente a
Administragao ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execuc¢ao do contrato;

III - Zelar pelo bom relacionamento com a contratada, mantendo um comportamento ético, probo e
cortés;

IV - Conferir os dados das faturas antes de atesta-las, promovendo as correcoes devidas e
arquivando copia junto aos demais documentos pertinentes;

V - Anotar todas as ocorréncias relacionadas com a execugao do contrato, informando aquelas que
dependam de providéncias, com vistas a regularizagdo das faltas ou defeitos observados.

Art. 32 - No caso de surgir impedimento do Fiscal do Contrato ou no caso de sua auséncia, devera
ser nomeado fiscal substituto para o periodo correspondente ou definindo outro Fiscal em portaria
especifica;

Art. 42 - Essa portaria tem validade até a entrega total do objeto do (a) Ata/Contrato com o
recebimento definitivo da obra ou servigo.

Art. 52 - Dé-se ciéncia ao servidor designado e publique-se esta Portaria que tem seus efeitos
retroativos a 01 de setembro de 2020.

Art. 69 - Revogam-se as disposi¢cdes em contrario.

Mariana, 17 de setembro de 2020.

Alexsandro Pinto Gongalves

Diretor Executivo Interino

Publicacoes Diversas: Extratos de Contratos e Convénios

Publicacoes Diversas: Extratos de Contratos e Convénios

SERVICO AUTONOMO DE AGUA E ESGOTO DE MARIANA AVISO DE RESULTADO,
ADJUDICACAO E HOMOLOGAGAO DE LICITAGAO. Modalidade: Pregéo Eletrénico PRG009/2020.
Tipo/critério de julgamento: Menor Prego por Item. Procedimento PRC026/2020. A Autarquia,
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através de seu Diretor Geral Interino, no exercicio de suas atribuicdes, torna publico para os
interessados, o resultado do pregao de que trata o presente aviso, adjudicando e homologando-o,
cujo objeto é o registro de precgos para Eventual aquisicdo de material de limpeza para atender as
demandas dos diversos setores do SAAE Mariana/MG.Vencedores:Tainnah Tallulah Estanislau Silva
ME (CNPJ: 30.083.358/0001-96), Itens 01, 10, 13, 30, 32 e 34, no Valor Total de R$ 8.743,30 (oito
mil, quatrocentos e quarenta e trés reais e trinta centavos); 3 Poderes Comércio Ltda ME (CNP]J:
14.937.152/0001-20), Itens 02, 04, 05, 06, 07, 08, 09, 11, 12, 14, 15, 16, 17, 20, 22, 24, 25, 26, 29,
39 e 40, no Valor Total de R$ 30.503,00 (trinta mil, quinhentos e trés reais); Mult Equipar
Equipamentos e Promogao de Vendas Eireli (CNP]: 31.931.262/0001-01), Itens 18 e 41, no Valor
Total de R$ 17.660,00 (dezessete mil, seiscentos e sessenta reais); Comercial Vener Ltda EPP (CNP]J:
65.353.401/0001-70), Itens 19, 28 e 33, no Valor Total de R$ 2.420,70 (dois mil, quatrocentos e vinte
reais e setenta centavos); Eco Plast Comércio e Industria Ltda ME (CNPJ: 20.161.464/0001-97),
Itens 31, 35, 36 e 38, no Valor Total de R$ 13.029,50 (treze mil, vinte e nove reais e cinquenta
centavos); Distribuir Comércio Eireli EPP (CNPJ: 24.291.891/0001-40), Item 37, no Valor Total de R$
360,00 (trezentos e sessenta reais). Foram cancelados os itens 03, 21, 23 e 27.Estando de acordo
com a Lei, adjudico e homologo, em 17 de setembro de 2020, nos termos da Lei Federal
n°10.520/2002 c/c Lei Federal n28.666/93. Alexsandro Pinto Gongalves.Diretor Geral Interino.
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